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Il portale delle sagre, fiere e manifestazioni tradizionali
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La grande guida ai sapori italiani

SAGRE / EVENTI
Abruzzo - Chieti
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http://www.prodottitipici.com/scheda/sagre/12056/XXI-Rassegna-dei-Cuochi.htm
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Pescara: mercoledi' 7 sara' presentata |I'annuase e
dei Cuochi

lunedi 05 ottobre 2009 14:16

Mercoledi 7 ottobre 2009 alle ore 11.00, presso la sala stampa del Consiglio regionale dell’Abruzzo, in
piazza Unione a Pescara, si terra la conferenza stampa di presentazione della trentunesima edizione della
Rassegna dei Cuochi

L'evento gourmet dedicato all'alta cucina, promosso da E.GE.R.CU. (Ente gestione rassegna cuochi),
Comune di Villa Santa Maria e dall’Associazione Cuochi Valle del Sangro, in programma da venerdi 9 a
domenica 11 ottobre a Villa Santa Maria (Ch), la Patria dei Cuochi famosa in tutto il mondo.Alla conferenza
stampa interverranno:

- Nazario Pagano, presidente del Consiglio regionale;

- Mauro Febbo, assessore regionale all’Agricoltura;

- Francescopaolo Falconio, sindaco di Villa Santa Maria;

- Luciano Mammarella, vicario E.GE.R.CU. Ente gestione rassegna cuochi;

- Domenico Di Nucci, presidente Associazione Cuochi Valle del Sangro;

Nel corso della conferenza stampa sara distribuito un dvd con video e foto delle precedenti edizioni della
Rassegna.

http://www.leggimi.eu/2009100529101/cronaca-regiofedpescara-mercoledi-7-sara-
presentata-lannuale-rassegna-dei-cuochi.html
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L'EVENTO DI FINESETTIMANA.LT
In collaborazione con:sviluppo turistico sangro aventino www.sangroawertirismo.it

Rassegna dei Cuochi

Villa Santa Maria, Chieti
dal 9 ottobre 2009 al 11 ottobre 2009

La festa, organizzata dal Comune di Villa Santa Maria, in collaborazione con la
Federazione italiana Cuochi, ogni anno diventa un rito, un momento di grande
d emozione, in cui si ritrovano decine di cuochi che, partiti da Villa Santa Maria, oggi
operano a servizio nei piu grandi alberghi e ristoranti, nelle ambasciate e nelle case
nobiliari di tutto il mondo. Le attivita dei punti gourmet, con I'esibizione dei barman
AIBES che preparano i coloratissimi cocktail, I'Associazione cuochi della Valle del
Sangro (Acvs) in collaborazione con l'lstituto alberghiero “Marchitelli” di Villa Manta
Maria (Ipssar), nelle tre giornate delizieranno i palati dei visitatori con veri e propri
piatti d’autore. Il tutto, accompagnato dai vini abruzzesi e da sua Maesta, la pasta, nei formati proposti dai
pastifici di Fara San Martino e nei condimenti che prendono ispirazione dai prodotti del territorio reinterpretati
dalla creativita degli chef.

Sito web: www.rassegnacuochi.com
Comune Tel: 0872.944416

http://lwww.finesettimana.it/scheda.asp?id_gestione=2067
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(ASTRA) - 6 ott - Pescara - L'assessore all'Agricoltura, Caccia e Pesca, Mauro Febbo,
partecipera domani, mercoledi 7 ottobre (ore 11.00, presso la sala stampa del Consiglio
regionale, in piazza Unione a Pescara), alla conferenza stampa di presentazione della
trentunesima edizione della Rassegna dei cuochi. L'evento gourmet dedicato all'alta cucina, e
promosso da E.GE.R.CU. (Ente gestione rassegna cuochi), € in programma da venerdi 9 a
domenica 11 ottobre a Villa Santa Maria (Ch), la Patria dei Cuochi famosa in tutto il mondo. In
conferenza stampa interverranno, oltre I'assessore Febbo, il presidente del Consiglio regionale,
Nazario Pagano, il sindaco di Villa Santa Maria, Francescopaolo Falconio, Luciano
Mammarella, vicario E.GE.R.CU., e Domenico Di Nucci, presidente Associazione Cuochi Valle
del Sangro. Nel corso della conferenza stampa sara distribuito un dvd con video e foto delle
precedenti edizioni della Rassegna. (REGFLASH)
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http://www.agenziastra.it/notizia.php?action=visuaizza_notizia&id=63893



‘ REGIONE ABRUZZO

ITA RECGIONALE —SI1D LFEICIAL

EVENTO

% Rassegna dei Cuochi - XXXI Edizione

Appuntamento con la grande kermesse enogastronomica con degustazioni ed esposizioni di opere culinarie. La
rassegna ogni anno diventa un rito, un momento di grande emozione nel quale si ritrovano decine di cuochi che oggi
operano nei piu grandi alberghi e ristoranti, e nelle ambasciate e case nobiliari di tutto il mondo. Villa Santa Maria (Ch),
10-11 ottobre 2009.

MAGGIORI INFORMAZIONI

www.rassegnacuochi.com

http://www.regione.abruzzo.it/portale/index.asp?moello=eventoSing&servizio=le&stileDiv=s
equence&template=default&tom=418&msv=evento



Villa Santa Maria (Chieti) Dal 10/10/2009 Al 11/10/2009 Villa santa maria

Rassegna dei cuochi

Le attivita dei punti gourmet, con I'esibizione dei barman AIBES che preparano i coloratissimi
cocktail, I'Associazione cuochi della Valle del Sangro (Acvs) in collaborazione con I'lstituto
alberghiero “Marchitelli” di Villa Manta Maria (Ipssar), nelle tre giornate delizieranno i palati dei

visitatori con veri e propri piatti d’autore. |l tutto, accompagnato dai vini abruzzesi e da sua Maesta,
la pasta, nei formati proposti dai pastifici.
INFO : 0872-944416

http://lwww.tuttelesagre.it/prodotti_tipici/958/911/Rassegna_dei_cuochi.html
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GASTRONOMIA : RASSEGNA CUOCHI, L'EVENTO GOURMET RISERVATO
ALL 'ALTA CUCINA

L'assessore all'Agricoltura, Caccia e Pesca, Mauro Febbo, partecipera domani, mercoledi 7 ottobre (ore
11.00, presso la sala stampa del Consiglio regionale, in piazza Unione a Pescara), alla
conferenza stampa di presentazione della trentunesima edizione della Rassegna dei
cuochi.

L'evento gourmet dedicato all'alta cucina, e promosso da E.GE.R.CU. (Ente gestione

rassegna cuochi), & in programma da venerdi 9 a domenica 11 ottobre a Villa Santa

Maria (Ch), la Patria dei Cuochi famosa in tutto il mondo. In conferenza stampa

interverranno, oltre l'assessore Febbo, il presidente del Consiglio regionale, Nazario

Pagano, il sindaco di Villa Santa Maria, Francescopaolo Falconio, Luciano Mammarella,

vicario E.GE.R.CU., e Domenico Di Nucci, presidente Associazione Cuochi Valle del
Sangro. Nel corso della conferenza stampa sara distribuito un dvd con video e foto delle precedenti edizioni
della Rassegna.

Fonte. regione.abruzzo.it
Immagine tratta da: gulliverblog.it

http://www.themalinformazione.it/site/index.php?sulaction=showfull&id=1254838878&archi
ve=&start_from=&ucat=1&do=news



06 10 2009

TUTTIA VILLA SANTA MARIA PER RINGRAZIARE | CUOCHI VOLONTARI A
MURATA GIGOTTI!!

Scritto daCesarein Eventi, Articoli

Domenica 11 ottobre 2009 si organizza un bus per andare a Villa Santa Maria a salutare e
ringraziare i cuochi che hanno permesso al Campo Murata Gigotti (Coppito - Aq) di
mantenere per mesi un servizio mensa di ottima qualitain una atmosfera cordiale, allegra
e familiare... oltre che per assaporare, ancora una volta, i magnifici piatti preparati da
gueste stupende persone che abbiamo imparato a conoscere ed amare in questi mesi di

campo.
per info sulla Rassegna dei Cuochi:

http://www.rassegnacuochi.com/

Come raggiungere Villa S. Maria
Dalla A14 Uscita Val di Sangro proseguire sulla “Fondovalle Sangro”
direzione Castel di Sangro - Villa Santa Maria
Da Roma percorrendo la A1 Uscita San Vittore direzione Venafro,
proseguire per Castel di Sangro e poi per Villa Santa Maria
Da Napoli percorrendo la A1 Uscita Caianello direzione Venafro,
proseguire per Castel di Sangro e poi per Villa Santa Maria

... ancora GRAZIE!!

Articolo scritto il Martedi, Ottobre 6th, 2009 alle 14:15 e archiviato in Eventi, Articoli .

http://www.campocoppito.net/?p=79
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http://www.unionecuochifvg.com/fotonews/news_home ettaglio.asp?IDnews=279



http://www.informacibo.it/informacibo-turismo/ultim e_turismo.htm
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GASTRONOMIA: A VILLA S. MARIA LA 31ESIMA RASSEGNA D EI CUOCHI

(AGI) - Pescara, 7 ott. - Da venerdi' a domenica 11 ottobre, il centro storico di Villa Santa
Maria (Chieti) ospitera’ la 31esima edizione della Rassegna dei Cuochi, tre giorni di
concorsi culinari, alta cucina, esibizioni di chef, sommelier e barman. | visitatori potranno
gustare i piatti preparati nelle Isole Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano una
della novita' dell'edizione 2009 insieme al ritorno, dopo tre anni, dei primi piatti Delverde.
Ad aprire il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi),
Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro, sara’ venerdi' alle
18 l'accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi
nativo proprio di Villa Santa Maria. Ospiti della manifestazione i cuochi del Friuli Venezia
Giulia. In programma anche una cena di gala a Palazzo Caracciolo, con menu a cinque
stelle elaborati dai piu' grandi interpreti della cucina classica internazionale. Tra i
protagonisti di questi giorni anche gli studenti del'lstituto Alberghiero Marchitelli. Grazie
alla collaborazione con la Sangritana Viaggi and Vacanze i visitatori potranno raggiungere
Villa Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona
e Lanciano usufruendo di pacchetti tutto compreso.

http://www.agi.it/food/notizie/200910071634-eco-rtll209-
gastronomia_a_villa_s_maria_la_3lesima_rassegna_deuochi



31" Edizione della Rassegna dei cuochi a Villa Santa Maria

? < 2/ < 4 4 44
-0< <! 4 [ 0 4
4 - : ' 9 <4 4 - -
9-- 4 92 0 A
I 4 &+, 2 9 B
<4 # 9 A 6
1 4 -0<4
4 4- 9 -/ C! 13 < 44
4 D" E-
-04 -4 8 04 < < 17 -
4 44 0 <
| 4 ! # # $

& ., &

http://www.abruzzoinformation.com/index.php?option=com_content&view=article&id=394
%3A31-edizione-della-rassegna-dei-cuochi-a-villa-sda-
maria&catid=21%3Anews&ltemid=69&lang=it
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http://www.eventiesagre.it/Eventi_Enogastronomici/2013508_Rassegna+dei+Cuochi.html



LA CUCINA DIVENTA ARTE E
SPETTACOLO NELLA STORICA
PATRIA DEI CUOCHI *** Dal 9
all’'ll ottobre torna a Villa Santa Maria
(Ch) la Rassegna dei Cuochi: tre giorni
di esibizioni, concorsi, performance e
gusto. Tra le novita: il ritorno nel centro
storico, le Isole Gastronomiche, Il
concorso Delverde e il DegustantiBUS.
E domenica ci sarail gran finale con |l
tradizionale buffet artistico realizzato
dagli chef.

del 07/10/2009

La sublime arte della cucina nella storica patria decuochi
famosi e celebrati in tutto il mondo. Da venerdi 9a
domenica 11 ottobre, torna a Villa Santa Maria (Ch)la
Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delsue
trentuno edizioni, rappresenta I'appuntamento gournet
piu atteso e gustoso d’Abruzzo. Tre giorni di alta acina,
raffinata  ospitalita, coinvolgenti concorsi culinai,
spettacolari performance gastronomiche, in cui i \gitatori
potranno lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzuvillesi
— antico appellativo delle berrette bianche che, neecoli,
hanno trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoranti del
mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, mistri,
star dello spettacolo - ma anche e soprattutto guste
direttamente questi piatti nelle Isole Gastronomick, aree
di ristoro che rappresentano la gustosa novita di
un’edizione 2009 che si caratterizza anche per ilitorno,
dopo tre anni, nel centro storico e per il concorsdi primi
piatti Delverde.

Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione
Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e
Associazione Cuochi Valle del Sangro, prende il via
venerdi 9 ottobre alle 18.00, con il rito solenne
dell'accensione della lampada votiva a San Francesc
Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa
Santa Maria, con la partecipazione dell’lUnione reginale
dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla
Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la traidione
che vede alternarsi ogni anno una delegazione regie
diversa.

Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: allel.00, il



concorso gastronomico “Il Tempo della pasta”, con icuochi che interpreteranno i vari formati della pasa Delverde
(gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganeli, riso, sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e simaci, chitarra, sagnette, mezze
maniche, pelati in barattolo) sulle basi della cucia mediterranea (piazza Martiri della Resistenza)mentre alle 15.30, nel
cortile Caracciolo, € in programma “La ricetta in diretta”, spettacolare esibizione di chef, sommelieg barman acrobatici. La
prima giornata si concludera con le Isole Gastronoihe nel centro storico (a partire dalle 20.30) ealCena di Gala in Palazzo
Caracciolo, con menu “a cinque stelle” elaborati dapiu grandi interpreti della cucina classica intemazionale (per
prenotazioni: 348 9859593). In virtt della sponsorzazione, tutta la pasta utilizzata per I'evento sa offerta da Delverde, in
particolare quella della cena di gala: zuppa di cée piccoli crostacei al "Tjanello" con trofie e linguine integrali "Bio" con
ragu di gallo, salsicce bianche al finocchio sehiab e scamorze sangrine.

Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre, che nella mattinata vedra progonista il rinomato

Istituto Alberghiero “G. Marchitelli”, che aprira i battenti ai visitatori alle ore 10.00, con dimostazioni e buffet realizzati

dagli studenti insieme ai loro insegnanti; a segud, la performance di intaglio e decorazioni a curaell’Associazione Cuochi
in corso Umberto 1° (ore 10.30), e I'aperitivo preprato dai barman Aibes della sezione Marche, Abruzz e Molise, in piazza
Martiri della Resistenza (ore 12.30). Alle 13.00 agtura delle Isole gastronomiche, mentre il pomerigio prevede una nuova
esibizione di chef, sommelier e barman alle presemw “La ricetta in diretta”. Grande attesa, come sempe, per il tradizionale

buffet dimostrativo in corso Umberto |, con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera dla sapienza e dell’arte
dei cuochi villesi.

Sabato e domenica, inoltre, il centro storico farala sfondo al Percorso del gusto, con stand di protiotipici della zona. E,
come sempre, sara possibile visitare i luoghi carewlini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e Museo del Cuoco, unico
nel suo genere in ltalia.

E quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ultexie servizio grazie alla collaborazione con la Santana Viaggi &
Vacanze: DegustandiBUS. Domenica i visitatori potramo raggiungere Villa Santa Maria in pullman da Pindo, Pescara,
Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e Lancianousufruendo di pacchetti tutto compreso (prenotazioi tel. 0872.708232/
085.9495239). Per i dettagli sulle fermate cliccaigui.

«La Rassegna dei Cuochi — dice Francescopaolo Falgmnsindaco di Villa Santa Maria - vuole essere seme di piu
I'occasione per far conoscere ad un pubblico numeso non solo la nostra tradizione gastronomica, manahe il contesto in
Cui € nata e maturata nei secoli. La decisione dirfaornare I'evento nel centro storico, dopo tre annnei quali si & preferito il
sito pit comodo e meno suggestivo del campo spodivsi inserisce proprio in questo discorso: I'altaucina villese € ancora
piu interessante se si sposa con il fascino di uleigo antico, le sue stradine, i suoi vicoli, i sugirofumi, i suoi mestieri, la sua
vitalita, la sua accoglienza. Un centro storico chfara da sfondo ancora una volta all'invidiabile mastria dei nostri chef, che
vedra la sua massima espressione nelle cene di G&acinque stelle” nell'incantevole palazzo Caracalo, ove nacque San
Francesco, patrono dei cuochi d’ltalia».

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Riege Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita MontanaValsangro Zona
“S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chiet, Vini San Mauro, Delverde.

Programma e informazioni dettagliate sono disponibi sul sito www.rassegnacuochi.com.

http://www.pescaraonline.net/scheda_gastronomia.a8sk=158
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La cucina diventa arte e spettacolo nella stoatamel
cuochi

mercoledi 07 ottobre 2009 13:03

Programma e informazioni dettagliate sono disponibili sul sito www.rassegnacuochi.com
La sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati
in tutto il mondo. Da venerdi 9 a domenica 11 ottobre, torna a Villa Santa
Maria la Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delle sue trentuno
edizioni, rappresenta I'appuntamento gourmet piu atteso e gustoso
d’Abruzzo.
Tre giorni di alta cucina, raffinata ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari,
spettacolari performance gastronomiche, in cui i visitatori potranno lasciarsi
stupire dalla maestria dei Monzu villesi — antico appellativo delle berrette
bianche che, nei secoli, hanno trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoranti del

mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, ministri, star dello spettacolo
- ma anche e soprattutto gustare direttamente questi piatti nelle Isole
Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano la gustosa novita di
un’edizione 2009 che si caratterizza anche per il ritorno, dopo tre anni, nel
centro storico e per il concorso di primi piatti Delverde.
Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi),
Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro,
prende il via venerdi 9 ottobre alle 18.00, con il rito solenne dell'accensione
della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi
nativo proprio di Villa Santa Maria, con la partecipazione dell’'Unione
regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la
tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione regionale diversa.
Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: alle 11.00, il concorso
gastronomico “Il Tempo della pasta”, con i cuochi che interpreteranno i vari
formati della pasta Delverde (gramigna, trofie bio, linguine integrali,
garganelli, riso, sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e spinaci, chitarra,
sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle basi della cucina
mediterranea (piazza Martiri della Resistenza), mentre alle 15.30, nel cortile
Caracciolo, € in programma “La ricetta in diretta”, spettacolare esibizione di
chef, sommelier e barman acrobatici.
La prima giornata si concludera con le Isole Gastronomiche nel centro
storico (a partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in Palazzo Caracciolo, con
menu “a cinque stelle” elaborati dai piu grandi interpreti della cucina classica internazionale (per
prenotazioni: 348 9859593). In virtl della sponsorizzazione, tutta la pasta utilizzata per I'evento sara offerta
da Delverde, in particolare quella della cena di gala: zuppa di ceci e piccoli crostacei al "Tjanello" con trofie
e linguine integrali "Bio" con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchio selvatico e scamorze sangrine.
Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre, che nella mattinata vedra protagonista
il inomato Istituto Alberghiero “G. Marchitelli”, che aprira i battenti ai visitatori alle ore 10.00, con
dimostrazioni e buffet realizzati dagli studenti insieme ai loro insegnanti; a seguire, la performance di intaglio
e decorazioni a cura dell’Associazione Cuochi in corso Umberto 1°(ore 10.30), e I'aperitivo preparato dai
barman Aibes della sezione Marche, Abruzzo e Molise, in piazza Martiri della Resistenza (ore 12.30). Alle



13.00 apertura delle Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio prevede una nuova esibizione di chef,
sommelier e barman alle prese con “La ricetta in diretta”. Grande attesa, come sempre, per il tradizionale
buffet dimostrativo in corso Umberto I, con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della
sapienza e dell'arte dei cuochi villesi.

Sabato e domenica, inoltre, il centro storico fara da sfondo al Percorso del gusto, con stand di prodotti tipici
della zona. E, come sempre, sara possibile visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo,
cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo genere in ltalia.

E quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie alla collaborazione con la Sangritana
Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS. | visitatori possono raggiungere Villa Santa Maria in pullman da Pineto,
Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti tutto compreso
(prenotazioni tel. 0872.708232/ 085.9495239).

“La Rassegna dei Cuochi — dice Francescopaolo Falconio, sindaco di Villa Santa Maria - vuole essere
sempre di piu 'occasione per far conoscere ad un pubblico numeroso non solo la nostra tradizione
gastronomica, ma anche il contesto in cui € nata e maturata nei secoli. La decisione di far tornare I'evento
nel centro storico, dopo tre anni nei quali si & preferito il sito pit comodo e meno suggestivo del campo
sportivo, si inserisce proprio in questo discorso: 'alta cucina villese € ancora piu interessante se si sposa
con il fascino di un borgo antico, le sue stradine, i suoi vicoli, i suoi profumi, i suoi mestieri, la sua vitalita, la
sua accoglienza. Un centro storico che fara da sfondo ancora una volta all'invidiabile maestria dei nostri
chef, che vedra la sua massima espressione nelle cene di Gala “a cinque stelle” nell'incantevole palazzo
Caracciolo, ove nacque San Francesco, patrono dei cuochi d’ltalia”.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana
Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.leggimi.eu/2009100729200/regionale/la-cina-diventa-arte-e-spettacolo-nella-
storica-patria-dei-cuochi.html



Villa Santa Maria (CH), Rassegna dei Cuochi 2009

7 ottobre 2009

La sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il mondo. Da venerdi 9 a
domenica 11 ottobre, torna a Villa Santa Maria (CH) la Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delle
sue trentuno edizioni, rappresenta I'appuntamento gourmet piu atteso e gustoso d’' Abruzzo. Tre giorni di alta
cucina, raffinata ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari, spettacolari performance gastronomiche, in cui i
visitatori potranno lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzu villesi — antico appellativo delle berrette bianche
che, nei secoli, hanno trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoranti del mondo e nelle cucine di capi di Stato,
pontefici, ministri, star dello spettacolo — ma anche e soprattutto gustare direttamente questi piatti nelle Isole
Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano la gustosa novita di un’edizione 2009 che si caratterizza
anche per il ritorno, dopo tre anni, nel centro storico e per il concorso di primi piatti.

Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e
Associazione Cuochi Valle del Sangro, prende il via venerdi 9 ottobre alle 18.00, con il rito solenne
dell’accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di
Villa Santa Maria, con la partecipazione dell’ Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla
Federazione lItaliana Cuochi, che onoreranno la tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione
regionale diversa.

Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: alle 11.00, il concorso gastronomico “Il Tempo della pasta”,
con i cuochi che interpreteranno i vari formati della pasta (gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganelli,
riso, sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle
basi della cucina mediterranea (piazza Martiri della Resistenza), mentre alle 15.30, nel cortile Caracciolo, &
in programma “La ricetta in diretta”, spettacolare esibizione di chef, sommelier e barman acrobatici. La prima
giornata si concludera con le Isole Gastronomiche nel centro storico (a partire dalle 20.30) e la Cena di Gala
in Palazzo Caracciolo, con menu “a cinque stelle” elaborati dai piu grandi interpreti della cucina classica
internazionale.

Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre, che nella mattinata vedra protagonista
il rinomato Istituto Alberghiero “G. Marchitelli”, che aprira i battenti ai visitatori alle ore 10.00, con
dimostrazioni e buffet realizzati dagli studenti insieme ai loro insegnanti; a seguire, la performance di intaglio
e decorazioni a cura dell’ Associazione Cuochi in corso Umberto I° (ore 10.30), e I'aperitivo preparato dai
barman Aibes della sezione Marche, Abruzzo e Molise, in piazza Martiri della Resistenza (ore 12.30). Alle
13.00 apertura delle Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio prevede una nuova esibizione di chef,
sommelier e barman alle prese con “La ricetta in diretta”. Grande attesa, come sempre, per il tradizionale
buffet dimostrativo in corso Umberto I, con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della
sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.

Sabato e domenica, inoltre, il centro storico fara da sfondo al Percorso del gusto, con stand di prodotti tipici
della zona. E, come sempre, sara possibile visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo,
cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo genere in Italia.

“La Rassegna dei Cuochi — dice Francescopaolo Falconio, sindaco di Villa Santa Maria — vuole essere
sempre di piu I'occasione per far conoscere ad un pubblico numeroso non solo la nostra tradizione
gastronomica, ma anche il contesto in cui € nata e maturata nei secoli. La decisione di far tornare I'evento
nel centro storico, dopo tre anni nei quali si € preferito il sito pit comodo e meno suggestivo del campo
sportivo, si inserisce proprio in questo discorso: I'alta cucina villese & ancora piu interessante se si sposa con
il fascino di un borgo antico, le sue stradine, i suoi vicoli, i suoi profumi, i suoi mestieri, la sua vitalita, la sua
accoglienza. Un centro storico che fara da sfondo ancora una volta all’invidiabile maestria dei nostri chef,
che vedra la sua massima espressione nelle cene di Gala “a cinque stelle” nell’incantevole palazzo
Caracciolo, ove nacque San Francesco, patrono dei cuochi d’Italia”.

Notizie AbruzzoFrancescopaolo FalconioNotizie di Villa Santa Maria (CH), Notizie Villa Santa Maria (CH),

Rassegna CuochiRassegna Cuochi 20QRassegna Cuochi Villa Santa Marina (CH)Sindaco di Villa Santa
Maria (CH), Sindaco Villa Santa Maria (CH), Villa Santa Maria (CH)

http://www.tgroseto.net/14491/pescara-rassegna-deuochi-2009/
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Dal 9 all'11 ottobre torna a Villa Santa
Maria (Ch) la Rassegna dei Cuochi: tre
giorni di esibizioni, concorsi,
performance e gusto. Tra le novita: il
ritorno nel centro storico, le Isole
Gastronomiche, il concorso Delverde e
il DegustantiBUS. E domenica ci sara il
gran finale con il tradizionale buffet
artistico realizzato dagli chef lungo
corso Umberto La sublime arte della
cucina nella storica patria dei cuochi
famosi e celebrati in tutto il mondo. Da
venerdi 9 a domenica 11 ottobre, torna
a Villa Santa Maria (Ch) la Rassegna
dei Cuochi, manifestazione che, forte
delle sue trentuno edizioni, rappresenta I'appuntamento gourmet piu atteso e gustoso
d’Abruzzo. Tre giorni di alta cucina, raffinata ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari,
spettacolari performance gastronomiche, in cui i visitatori potranno lasciarsi stupire dalla
maestria dei Monzu villesi — antico appellativo delle berrette bianche che, nei secoli, hanno
trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoranti del mondo e nelle cucine di capi di Stato,
pontefici, ministri, star dello spettacolo - ma anche e soprattutto gustare direttamente
guesti piatti nelle Isole Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano la gustosa novita
di un’edizione 2009 che si caratterizza anche per il ritorno, dopo tre anni, nel centro storico
e per il concorso di primi piatti Delverde.

Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di
Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro, prende il via venerdi 9 ottobre
alle 18.00, con il rito solenne dell’accensione della lampada votiva a San Francesco
Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria, con la partecipazione
dell’'Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla Federazione Italiana
Cuochi, che onoreranno la tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione
regionale diversa.

Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: alle 11.00, il concorso gastronomico “Il
Tempo della pasta”, con i cuochi che interpreteranno i vari formati della pasta Delverde
(gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganelli, riso, sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e
spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle basi della cucina
mediterranea (piazza Martiri della Resistenza), mentre alle 15.30, nel cortile Caracciolo, &
in programma “La ricetta in diretta”, spettacolare esibizione di chef, sommelier e barman
acrobatici. La prima giornata si concludera con le Isole Gastronomiche nel centro storico (a
partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in Palazzo Caracciolo, con menu “a cinque stelle”
elaborati dai piu grandi interpreti della cucina classica internazionale (per prenotazioni: 348
9859593). In virtu della sponsorizzazione, tutta la pasta utilizzata per I'evento sara offerta
da Delverde, in particolare quella della cena di gala: zuppa di ceci e piccoli crostacei al
"Tjanello" con trofie e linguine integrali "Bio" con ragu di gallo, salsicce bianche al
finocchio selvatico e scamorze sangrine.



Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre, che nella mattinata
vedra protagonista il rinomato Istituto Alberghiero “G. Marchitelli”, che aprira i battenti ai
visitatori alle ore 10.00, con dimostrazioni e buffet realizzati dagli studenti insieme ai loro
insegnanti; a seguire, la performance di intaglio e decorazioni a cura dell’Associazione
Cuochi in corso Umberto I°(ore 10.30), e lI'aperiti vo preparato dai barman Aibes della
sezione Marche, Abruzzo e Molise, in piazza Martiri della Resistenza (ore 12.30). Alle
13.00 apertura delle Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio prevede una nuova
esibizione di chef, sommelier e barman alle prese con “La ricetta in diretta’. Grande attesa,
come sempre, per il tradizionale buffet dimostrativo in corso Umberto I, con “sculture”,
decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.
Sabato e domenica, inoltre, il centro storico fara da sfondo al Percorso del gusto, con
stand di prodotti tipici della zona. E, come sempre, sara possibile visitare i luoghi
caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo
genere in Italia.

E quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie alla collaborazione
con la Sangritana Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS. | visitatori possono raggiungere Villa
Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e
Lanciano usufruendo di pacchetti tutto compreso (prenotazioni tel. 0872.708232/
085.9495239).

“La Rassegna dei Cuochi — dice Francescopaolo Falconio, sindaco di Villa Santa Maria -
vuole essere sempre di piu 'occasione per far conoscere ad un pubblico numeroso non
solo la nostra tradizione gastronomica, ma anche il contesto in cui € nata e maturata nei
secoli. La decisione di far tornare I'evento nel centro storico, dopo tre anni nei quali si €
preferito il sito piu comodo e meno suggestivo del campo sportivo, Si inserisce proprio in
guesto discorso: I'alta cucina villese &€ ancora piu interessante se si sposa con il fascino di
un borgo antico, le sue stradine, i suoi vicoli, i suoi profumi, i suoi mestieri, la sua vitalita, la
sua accoglienza. Un centro storico che fara da sfondo ancora una volta all'invidiabile
maestria dei nostri chef, che vedra la sua massima espressione nelle cene di Gala “a
cinque stelle” nell'incantevole palazzo Caracciolo, ove nacque San Francesco, patrono dei
cuochi d’ltalia”.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti,
Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini
San Mauro, Delverde.

Programma e informazioni dettagliate sono disponibili sul sito www.rassegnacuochi.com.

http://lwww.tuttoabruzzo.it/index.php?option=com_cortent&task=view&id=13967&Iltemid=7
57
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VILLA SANTA MARIA PRONTA PER LA GRANDE
KERMESSE DELLARASSEGNA DEICUOCHI

MERCOLEDI 07 OTTOBRE 2009 16:39

16:39:39 — La sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il mondo.

Da venerdi 9 a domenica 11 ottobre, torna a Villa Santa Maria la Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delle
sue trentuno edizioni, rappresenta I'appuntamento gourmet piu atteso e gustoso d'Abruzzo. Tre giorni di alta cucina,
raffinata ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari, spettacolari performance gastronomiche, in cui i visitatori potranno
lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzu villesi — antico appellativo delle berrette bianche che, nei secoli, hanno trovato
fortuna nei piu prestigiosi ristoranti del mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, ministri, star dello spettacolo - ma
anche e soprattutto gustare direttamente questi piatti nelle Isole Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano la
gustosa novita di un’edizione 2009 che si caratterizza anche per il ritorno, dopo tre anni, nel centro storico e per il
concorso di primi piatti Delverde.

Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione
Cuochi Valle del Sangro, prende il via venerdi 9 ottobre alle 18.00, con il rito solenne dell’accensione della lampada
votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria, con la partecipazione
dell’Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la
tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione regionale diversa.

Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: alle 11.00, il concorso gastronomico “Il Tempo della pasta”, con i cuochi
che interpreteranno i vari formati della pasta Delverde (gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganelli, riso, sfoglia per
lasagne, ravioli ricotta e spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle basi della cucina
mediterranea (piazza Martiri della Resistenza), mentre alle 15.30, nel cortile Caracciolo, & in programma “La ricetta in
diretta”, spettacolare esibizione di chef, sommelier e barman acrobatici. La prima giornata si concludera con le Isole
Gastronomiche nel centro storico (a partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in Palazzo Caracciolo, con menu “a cinque
stelle” elaborati dai pit grandi interpreti della cucina classica internazionale (per prenotazioni: 348 9859593). In virtu
della sponsorizzazione, tutta la pasta utilizzata per I'evento sara offerta da Delverde, in particolare quella della cena di
gala: zuppa di ceci e piccoli crostacei al "Tjanello" con trofie e linguine integrali "Bio" con ragu di gallo, salsicce bianche
al finocchio selvatico e scamorze sangrine.

Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre, che nella mattinata vedra protagonista il rinomato
Istituto Alberghiero “G. Marchitelli”, che aprira i battenti ai visitatori alle ore 10.00, con dimostrazioni e buffet realizzati
dagli studenti insieme ai loro insegnanti; a seguire, la performance di intaglio e decorazioni a cura dell’Associazione
Cuochi in corso Umberto 1°(ore 10.30), e I'aperiti vo preparato dai barman Aibes della sezione Marche, Abruzzo e
Molise, in piazza Martiri della Resistenza (ore 12.30). Alle 13.00 apertura delle Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio
prevede una nuova esibizione di chef, sommelier e barman alle prese con “La ricetta in diretta”. Grande attesa, come
sempre, per il tradizionale buffet dimostrativo in corso Umberto I, con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia,
opera della sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.

Sabato e domenica, inoltre, il centro storico fara da sfondo al Percorso del gusto, con stand di prodotti tipici della zona.
E, come sempre, sara possibile visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco,
unico nel suo genere in Italia.

E quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie alla collaborazione con la Sangritana Viaggi &
Vacanze: DegustandiBUS. | visitatori possono raggiungere Villa Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti
Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti tutto compreso (prenotazioni tel. 0872.708232/
085.9495239).

“La Rassegna dei Cuochi — dice Francescopaolo Falconio, sindaco di Villa Santa Maria - vuole essere sempre di piu
I'occasione per far conoscere ad un pubblico numeroso non solo la nostra tradizione gastronomica, ma anche il contesto
in cui € nata e maturata nei secoli. La decisione di far tornare I'evento nel centro storico, dopo tre anni nei quali si &
preferito il sito pit comodo e meno suggestivo del campo sportivo, si inserisce proprio in questo discorso: l'alta cucina
villese e ancora piu interessante se si sposa con il fascino di un borgo antico, le sue stradine, i suoi vicoli, i suoi profumi,
i suoi mestieri, la sua vitalita, la sua accoglienza. Un centro storico che fara da sfondo ancora una volta all'invidiabile
maestria dei nostri chef, che vedra la sua massima espressione nelle cene di Gala “a cinque stelle” nell'incantevole
palazzo Caracciolo, ove nacque San Francesco, patrono dei cuochi d’ltalia”.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro
Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

Programma e informazioni dettagliate sono disponibili sul sito www.rassegnacuochi.com.

http://lwww.ilgiornaledellafrentania.it/eventi-e-spetacoli/67-spettacoli/2896-villa-santa-maria-
pronta-per-la-grande-kermesse-della-rassegna-dei-oghi.html
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Villa Santa Maria (Ch): Dal 9 all’11 Rassegna
dei Cuochi

ottobre 7, 2009 by Red.GdA
Filed under 1-NEWS REGIONE

07.10 - La sublime arte della cucina nella storica patriad  ei cuochi famosi e celebrati

in tutto il mondo. Da venerdi 9 a domenica 11 ottobre, torna a Villa Santa Maria (Ch) la
Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delle sue trentuno edizioni, rappresenta
I’appuntamento gourmet piu atteso e gustoso d’Abruzzo .

Tre giorni di alta cucina, raffinata ospitalita, coinvolgenti
concorsi culinari, spettacolari performance gastronomiche, in
cui i visitatori potranno lasciarsi stupire dalla maestria dei
Monzu villesi — antico appellativo delle berrette bianche che,
nei secoli, hanno trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoranti
del mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, ministri,
star dello spettacolo - ma anche e soprattutto gustare
direttamente questi piatti nelle Isole Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano la
gustosa novita di un’edizione 2009 che si caratterizza anche per il ritorno, dopo tre anni,
nel centro storico e per il concorso di primi piatti Delverde.

Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di
Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro, prende il via venerdi 9 ottobre
alle 18.00, con il rito solenne dell’accensione della lampada votiva a San Francesco
Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria , con la partecipazione
dell’Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla Federazione Italiana
Cuochi, che onoreranno la tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione
regionale diversa.

La Rassegna é stata presentata questa mattina a Pescara con una conferenza stampa.

Tags: Associazione Cuochi Valle del Sangro , Rassegna dei Cuochi , Villa Santa Maria

http://giornaledabruzzo.net/homegda/?p=16611



La rassegna dei Cuochi a Villa Santa Maria

pubblicato il 7 ottobre 2009 alle 17:30
scritto da redazione
tematiche affrontéf@ogastronomia

Dal 9 all'11 ottobre 2009, a Villa Santa Mataar{&€lg Rassegna dei Cuochi, giunta allesireatun
edizione.

Alta cucina,
ospitalita,
concorsi
culinari,
spettacolari
gastronomici,
si intervallano
in questi tre
giorni.

“La Rassegna dei Cuochi — ha affermato il sindaco d

Villa Santa Maria, Francescopaolo Falconio — vuole

essere sempre di piu I'occasione per far ceambagengubblico numeroso non solo la nostradradizio
gastronomica, ma anche il contesto in cui @a@tae nei secoli.

La decisione di far tornare

I'evento nel centro storico,

dopo tre anni nei quali si &

preferito il sito pit comodo

e meno suggestivo del

campo sportivo, Si

inserisce proprio in questo

discorso: lalta cucina

vilese €& ancora piu

interessante se si sposa con il fascino di uanktioogde sue

stradine, i suoi vicoli, i suoi profumi, i sien neesua vitalita, la sua accoglienza.

Un centro storico che fara da sfondo ancortawatéinkatiabile maestria dei nostri chefjlréhia weia
massima espressione nelle cene di Gala “adiefjmelstncantevole palazzo Caracciolo, aeeSaarcq
Francesco, patrono dei cuochi d’ltalia”.

Infowww.rassegnacuochi.com

http://www.abruzzocultura.it/abruzzo/007036_la-rassegna-dei-cuochi- a-villa-santa-maria/



SPETTACOLO - Chieti
A Villa Santa Maria I'arte della cucina diventa gpeolo

VILLA SANTA MARIA. - La sublime arte della
cucina nella storica patria dei cuochi famosi elogdti
in tutto il mondo. Da venerdi 9 a domenica 11 atob
torna a Villa Santa Maria (Ch) la Rassegna dei Gijoc
manifestazione che, forte delle sue trentuno exizio
rappresenta I'appuntamento gourmet piu atteso e
gustoso d’Abruzzo.
Tre giorni di alta cucina, raffinata ospitalita,
coinvolgenti concorsi culinari, spettacolari
performance gastronomiche, in cui i visitatori poino
lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzu villesi
antico appellativo delle berrette bianche che seebli,
hanno trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoraiet
mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefidnistri, star dello spettacolo - ma anche e soptiatt
gustare direttamente questi piatti nelle Isole f@astimiche, aree di ristoro che rappresentano leogas
novita di un’edizione 2009 che si caratterizza angér il ritorno, dopo tre anni, nel centro storcper il
concorso di primi piatti Delverde.
Il programma, realizzato da E.ge.r.cu (Ente Gestieassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e
Associazione Cuochi Valle del Sangro, prende ivwaaerdi 9 ottobre alle 18.00, con il rito solenne
dell’accensione della lampada votiva a San Framc€scacciolo, il patrono dei cuochi nativo proptio
Villa Santa Maria, con la partecipazione dell’'Urgoregionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulifijliati
alla Federazione Italiana Cuochi, che onoreranti@tfizione che vede alternarsi ogni anno una deiege
regionale diversa.
Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivolall@0, il concorso gastronomico “Il Tempo dellatpgs
con i cuochi che interpreteranno i vari formatil@gasta Delverde (gramigna, trofie bio, linguingegrali,
garganelli, riso, sfoglia per lasagne, ravioli ttace spinaci, chitarra, sagnette, mezze manicatipn
barattolo) sulle basi della cucina mediterraneazga Martiri della Resistenza), mentre alle 1510,
cortile Caracciolo, € in programma “La ricetta iretta”, spettacolare esibizione di chef, sommaedier
barman acrobatici.
La prima giornata si concludera con le Isole Gastnoiche nel centro storico (a partire dalle 2080)
Cena di Gala in Palazzo Caracciolo, con menu “qurstelle”.
Altrettanto intensa si preannuncia la giornataaihdnica 11 ottobre, che nella mattinata vedra pootista
il rinomato Istituto Alberghiero “G. Marchitelli'che aprira i battenti ai visitatori alle ore 10.00n
dimostrazioni e buffet realizzati dagli studensigme ai loro insegnanti; a seguire, la performalice
intaglio e decorazioni a cura dell’Associazione €hion corso Umberto I° (ore 10.30), e I'aperitivo
preparato dai barman Aibes della sezione Marcheyzdo e Molise, in piazza Martiri della Resiste(aee
12.30). Alle 13.00 apertura delle Isole gastrondmjenentre il pomeriggio prevede una nuova esibeidi
chef, sommelier e barman alle prese con “La ridattiiretta”. Grande attesa, come sempre, per il
tradizionale buffet dimostrativo in corso Umbert@dn “sculture”, decorazioni, composizioni e faaida
opera della sapienza e dell’arte dei cuochi villesi
Sabato e domenica, inoltre, il centro storico flaafondo al Percorso del gusto, con stand di ptidgnci
della zona. E, come sempre, sara possibile visitaaghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo,
cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo geirettalia.

07/10/2009 14.38
2081 letture |

http://www.primadanoi.it/notizie/22772-A-Villa-Santa-Maria-l ~ -arte-della-cucina-diventa-spettacolo



LA CUCINA DIVENTA ARTE E SPETTACOLO NELLA STORICA PATRIADEI CUOCHI
Scritto da Redazione, 07-10-2009 21:35
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arte-e-spettacolo-nella-storica-patria-dei-cuochi&catid=30:ma
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d=2194:la-cucina-diventa-



Acquolina in bocca, rassegna di cuochi

Villa S.Maria — Comincia domani la tre giorni dedicata all’ arte della
cucina nella storica patria dei cuochi. Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente
Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle
del Sangro, prende il via alle 18 con il rito solenne dell’accensione della lampada votiva a
San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria, con la
partecipazione dell’Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla
Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la tradizione che vede alternarsi ogni anno
una delegazione regionale diversa.

La trentunesima edizione proseguiracon alta cucina, raffinata ospitalita, concorsi culinari e
spettacolari performance gastronomiche nelle giornate di sabato e domenica nel centro
storico di Villa Santa Maria, con stand di prodotti tipici della zona, iniziative, dimostrazioni
e naturalmente la possibilita di visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo,
cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo genere in Italia.

Quest’anno la Rassegna si arricchisce di un servizio grazie alla collaborazione con la
Sangritana Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS. Domenica i visitatori potranno raggiungere
Villa Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona
e Lanciano usufruendo di pacchetti che comprendono viaggio e pranzo di gala a Palazzo
Caracciolo (prenotazioni tel. 0872.708232/ 085.9495239). | dettagli sulle fermate sono su
www.rassegnacuochi.com. La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione
Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali:
Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

08 Ottobre 2009

Categoria : Cronaca

http://www.inabruzzo.com/?p=16688



ENOGASTRONOMIA

VILLA SANTA MARIA (CH)
Comincia la XXXI Rassegna dei cuochi

Comincia domani la tre giorni dedicata all’arte deelcucina nella storica patria dei cuochi. Il
programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente GestioagsBgna Cuochi), Comune di Villa Santa
Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro, pecsih@ia domani venerdi 9 ottobre alle 18.00
con il rito solenne dell’accensione della lampaaddiva a San Francesco Caracciolo, il patrono
dei cuochi

Comincia domani la tre giorni dedicata all’ arte della cucina
nella storica patria dei cuochi. Il programma, realizzato da
E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di
Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro,
prende il via domani venerdi 9 ottobre alle 18.00 con il rito
solenne dell’accensione della lampada votiva a San
Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio
di Villa Santa Maria, con la partecipazione dell’ Unione
regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla
Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la tradizione
che vede alternarsi ogni anno una delegazione regionale
diversa.
La trentunesima edizione proseguira con alta cucina, raffinata ospitalita, concorsi
culinari e spettacolari performance gastronomiche nelle giornate di sabato e domenica
nel centro storico di Villa Santa Maria, con stand di prodotti tipici della zona, iniziative,
dimostrazioni e naturalmente la possibilita di visitare i luoghi caracciolini (Palazzo
Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo genere in Italia.
Ricordiamo che quest"anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie
alla collaborazione con la Sangritana Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS. Domenica i
visitatori potranno raggiungere Villa Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti
Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti che
comprendono viaggio e pranzo di gala a Palazzo Caracciolo (prenotazioni tel.
0872.708232/ 085.9495239). | dettagli sulle fermate sono su www.rassegnacuochi.com.
La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti,
Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti,
Vini San Mauro, Delverde.
La presente vale come invito a partecipare.

08/10/2009 | 16.1

http://www.larepubblicanews.it/default.asp?lang=ita&sezione=Enogastronom ia&contenuto=5227



Rassegna cuochi a Villa Santa Maria

Giovedi 08 Ottobre 2009 05:15

Torna domani, fino a domenica 11 ottobre, a Villa Santa Maria (Chieti), la sublime arte della cucina nella storica patria
dei cuochi famosi e celebrati in tutto il mondo.

Tre giorni di alta cucina, raffinata ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari, spettacolari performance gastronomiche, in cui
i visitatori potranno lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzu villesi — antico appellativo delle berrette bianche che, nei
secoli, hanno trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoranti del mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, ministri, star
dello spettacolo - ma anche e soprattutto gustare direttamente questi piatti nelle Isole Gastronomiche, aree di ristoro che
rappresentano la gustosa novita di un’edizione 2009 che si caratterizza anche per il ritorno, dopo tre anni, nel centro
storico e per il concorso di primi piatti Delverde.

Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione
Cuochi Valle del Sangro, prende il via domani 9 ottobre alle 18.00, con il rito solenne dell'accensione della lampada
votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria, con la partecipazione
dell’Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la
tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione regionale diversa.

Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: alle 11.00, il concorso gastronomico “Il Tempo della pasta”, con i cuochi
che interpreteranno i vari formati della pasta Delverde (gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganelli, riso, sfoglia per
lasagne, ravioli ricotta e spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle basi della cucina
mediterranea (piazza Martiri della Resistenza), mentre alle 15.30, nel cortile Caracciolo, & in programma “La ricetta in
diretta”, spettacolare esibizione di chef, sommelier e barman acrobatici.

La prima giornata si concludera con le Isole Gastronomiche nel centro storico (a partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in
Palazzo Caracciolo, con menu “a cinque stelle” elaborati dai piu grandi interpreti della cucina classica internazionale (per
prenotazioni: 348 9859593). In virtu della sponsorizzazione, tutta la pasta utilizzata per I'evento sara offerta da Delverde,
in particolare quella della cena di gala: zuppa di ceci e piccoli crostacei al "Tjanello" con trofie e linguine integrali "Bio"
con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchio selvatico e scamorze sangrine.

Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre, che nella mattinata vedra protagonista il inomato
Istituto Alberghiero “G. Marchitelli”, che aprira i battenti ai visitatori alle ore 10.00, con dimostrazioni e buffet realizzati
dagli studenti insieme ai loro insegnanti; a seguire, la performance di intaglio e decorazioni a cura dell’Associazione
Cuochi in corso Umberto 1°(ore 10.30), e I'aperiti vo preparato dai barman Aibes della sezione Marche, Abruzzo e
Molise, in piazza Martiri della Resistenza (ore 12.30).

Alle 13.00 apertura delle Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio prevede una nuova esibizione di chef, sommelier e
barman alle prese con “La ricetta in diretta”. Grande attesa, come sempre, per il tradizionale buffet dimostrativo in corso
Umberto I, con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.

Sabato e domenica, inoltre, il centro storico fara da sfondo al Percorso del gusto, con stand di prodotti tipici della zona.
E, come sempre, sara possibile visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco,
unico nel suo genere in Italia.

E quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie alla collaborazione con la Sangritana Viaggi &
Vacanze: DegustandiBUS. Domenica i visitatori potranno raggiungere Villa Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara,
Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti tutto compreso (prenotazioni tel.
0872.708232/ 085.9495239).

Info e prenotazioni : Numero Verde 800 333 477

Programma

VENERDI 9 OTTOBRE

Ore 18.00: Accoglienza della Delegazione F.I.C.

“Unione Regionale Cuochi” del Friuli Venezia Giulia.



Santa Messa e Cerimonia inaugurale con consegna
Lampada Votiva a S. Francesco Caracciolo.
SABATO 10 OTTOBRE

Ore 9.00: Corso Umberto I°

Apertura “Percorsi del gusto” con prodotti tipici

nel borgo del paese e “Mostra Mercato”.

Ore 11.00: Piazza Martiri della Resistenza

“Il Tempio della pasta”. Concorso gastronomico.
L’Ass. Cuochi Valle del Sangro interpreta DELVERDE
sulle basi della Dieta Mediterranea.

Ore 15.30: Cortile Caracciolo

“La ricetta in diretta...” esibizioni di Chefs, Sommelier
e Barmen. Esibizione di “Flair Barmen Acrobatici”.
Ore 20.30: Centro Storico

Apertura delle “Isole Gastronomiche”.

Ore 20.30: Palazzo Caracciolo

Cena di Gala.

DOMENICA 11 OTTOBRE

Ore 9.00: Corso Umberto I°

Apertura “Percorsi del gusto” con prodotti tipici

nel borgo del paese e “Mostra Mercato”.

Ore 10.00: Formazione, studio, cultura:

I.P.S.S.A.R “Giovanni Marchitelli”.

Il piu rinomato Istituto Alberghiero d’ltalia apre ai visitatori.
Ore 10.30: C.so Umberto I°

“Performance di intaglio e decorazioni...”

Inizio preparazione del buffet dimostrativo in diretta.
Ore 12.30: Piazza Martiri della Resistenza

Aperitivo preparato dai Barmen della sezione A.I.B.E.S.
Marche, Abruzzo, Molise.

Ore 13.00: Centro Storico

Apertura delle “Isole Gastronomiche”.

Ore 13.00: Palazzo Caracciolo

Pranzo a Palazzo.

Ore 15.30: Cortile Caracciolo

“La ricetta in diretta...” esibizioni di Chefs, Sommelier
e Barmen. Esibizione di “Flair Barmen Acrobatici”.
Ore 15.30: C.so Umberto I°

Buffet dimostrativo in diretta: “Performance di intaglio
e decorazioni...”. A cura dell'’Ass. Cuochi Valle del Sangro
Ore 20.30: Centro Storico

Apertura delle “Isole Gastronomiche”.

Ore 20.30: Palazzo Caracciolo

Cena di Gala.

http://www.abruzzoitalia.it/Eventi/rassegna-cuochi-v illa-santa-maria-programma.html



COMINCIA DOMANI LA XXXI RASSEGNA DEI CUOCHI

Scritto da Redazione, 08-10-2009 21:19
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RASSEGNA DEI CUOCHI: L’ARTE E SPETTACOLO DELLA CUCINA A VILLA
SANTA M ARIA

8 ottobre 2009

Dal 9 all’11 ottobre torna a Villa Santa Maria (Ch) la
Rassegna dei Cuochi: tre giorni di esibizioni,
concorsi, performance e gusto. Tra le novita: il
ritorno nel centro storico, le Isole Gastronomiche, il
concorso Delverde e il DegustantiBUS. E domenica
ci sara il gran finale con il tradizionale buffet artistico
realizzato dagli chef.

VILLA SANTA MARIA (CH) — La sublime arte della

cucina nella storica patria dei cuochi famosi e
celebrati in tutto il mondo. Da venerdi 9 a domenica 11 ottobre, torna a Villa Santa Maria
(Ch) la Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delle sue trentuno edizioni,
rappresenta I'appuntamento gourmet piu atteso e gustoso d’Abruzzo. Tre giorni di alta
cucina, raffinata ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari, spettacolari performance
gastronomiche, in cui i visitatori potranno lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzu villesi —
antico appellativo delle berrette bianche che, nei secoli, hanno trovato fortuna nei piu
prestigiosi ristoranti del mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, ministri, star dello
spettacolo — ma anche e soprattutto gustare direttamente questi piatti nelle Isole
Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano la gustosa novita di un’edizione 2009
che si caratterizza anche per il ritorno, dopo tre anni, nel centro storico e per il concorso di
primi piatti Delverde.

Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di
Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro, prende il via venerdi 9 ottobre
alle 18.00, con il rito solenne dell’accensione della lampada votiva a San Francesco
Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria, con la partecipazione
dell’Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati alla Federazione Italiana
Cuochi, che onoreranno la tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione
regionale diversa.

Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: alle 11.00, il concorso gastronomico “ll
Tempo della pasta”, con i cuochi che interpreteranno i vari formati della pasta Delverde
(gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganelli, riso, sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e
spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle basi della cucina
mediterranea (piazza Martiri della Resistenza), mentre alle 15.30, nel cortile Caracciolo, e
in programma “La ricetta in diretta”, spettacolare esibizione di chef, sommelier e barman
acrobatici. La prima giornata si concludera con le Isole Gastronomiche nel centro storico (a
partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in Palazzo Caracciolo, con menu “a cinque stelle”
elaborati dai piu grandi interpreti della cucina classica internazionale (per prenotazioni: 348
9859593). In virtu della  sponsorizzazione, tutta la pasta utilizzata
per I'evento sara offerta da Delverde, in particolare quella della cena di gala: zuppa di ceci
e piccoli crostacei al “Tjanello” con trofie e linguine integrali “Bio” con ragu di gallo,
salsicce bianche al finocchio selvatico e scamorze sangrine.



Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre, che nella mattinata
vedra protagonista il rinomato Istituto Alberghiero “G. Marchitelli”, che aprira i battenti ai
visitatori alle ore 10.00, con dimostrazioni e buffet realizzati dagli studenti insieme ai loro
insegnanti; a seguire, la performance di intaglio e decorazioni a cura dell’ Associazione
Cuochi in corso Umberto I° (ore 10.30), e I'aperitivo preparato dai barman Aibes della
sezione Marche, Abruzzo e Molise, in piazza Martiri della Resistenza (ore 12.30). Alle
13.00 apertura delle Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio prevede una nuova
esibizione di chef, sommelier e barman alle prese con “La ricetta in diretta’. Grande
attesa, come sempre, per il tradizionale buffet dimostrativo in corso Umberto I, con
“sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell’arte dei
cuochi villesi.

Sabato e domenica, inoltre, il centro storico fara da sfondo al Percorso del gusto, con
stand di prodotti tipici della zona. E, come sempre, sara possibile visitare i luoghi
caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo
genere in ltalia.

E quest’anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie alla collaborazione
con la Sangritana Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS. Domenica i visitatori potranno
raggiungere Villa Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al
Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti tutto compreso (prenotazioni tel.
0872.708232/ 085.9495239). Per i dettagli sulle fermate cliccare qui.

«La Rassegna dei Cuochi — dice Francescopaolo Falconio, sindaco di Villa Santa Maria —
vuole essere sempre di piu I'occasione per far conoscere ad un pubblico numeroso non
solo la nostra tradizione gastronomica, ma anche il contesto in cui € nata e maturata nei
secoli. La decisione di far tornare I'evento nel centro storico, dopo tre anni nei quali si €
preferito il sito piu comodo e meno suggestivo del campo sportivo, si inserisce proprio in
guesto discorso: I'alta cucina villese & ancora piu interessante se si sposa con il fascino di
un borgo antico, le sue stradine, i suoi vicoli, i suoi profumi, i suoi mestieri, la sua vitalita, la
sua accoglienza. Un centro storico che fara da sfondo ancora una volta all’invidiabile
maestria dei nostri chef, che vedra la sua massima espressione nelle cene di Gala “a
cinque stelle” nell’incantevole palazzo Caracciolo, ove nacque San Francesco, patrono
dei cuochi d’ Italia.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti,
Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti,
Vini San Mauro, Delverde.

Programma e informazioni dettagliate sono disponibili sul sito www.rassegnacuochi.com.

Direttore Spettacolo & Manifestazioni Rassegna dei Cuochi , Villa Santa Maria

http://www.lopinionista.it/notizie/2009/10/rassegna-dei-cuochi-lar te-e-spettacolo-della-cucina-a-villa-
santa-maria/



RASSEGNA DEI CUOCHI: L’ARTE E SPETTACOLO DELLA CUCINA A VILLA
SANTA M ARIA

8 October 2009 No Comment

Dal 9 all' 11 ottobre torna a Villa Santa Maria
(Ch) la Rassegna dei Cuochi: tre giorni di
esibizioni, concorsi, performance e gusto. Tra le
novita il ritorno nel centro storico, le Isole
Gastronomiche, il concorso Delverde e |l
DegustantiBUS. E domenica ci sarail gran
finale con il tradizionale buffet artistico
realizzato dagli chef.

VILLA SANTA MARIA (CH) — La sublime arte

della cucina nella storica patria dei cuochi
famosi e celebrati in tutto il mondo. Da venerdi 9 a domenica 11 ottobre, torna a Villa
Santa Maria (Ch) la Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delle sue trentuno
edizioni, rappresenta I'appuntamento gourmet piu atteso e gustoso d’Abruzzo. Tre giorni
di alta cucina, raffinata ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari, spettacolari performance
gastronomiche, in cui i visitatori potranno lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzu villesi —
antico appellativo delle berrette bianche che, nei secoli, hanno trovato fortuna nei piu
prestigiosi ristoranti del mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, ministri, star dello
spettacolo — ma anche e soprattutto gustare direttamente questi piatti nelle Isole
Gastronomiche, aree di ristoro che rappresentano la gustosa novita di un’edizione 2009
che si caratteri

(Continua...)

Leggi I'articolo originale: Rassegna dei Cuochi: | 'arte e spettacolo della cucina a Villa
Santa Maria — lopinionista.it

http://www.bnotizie.com/2009/10/08/rassegna-dei-cuochi-I%E2%80%  99arte-e-spettacolo-della-cucina-
a-villa-santa-maria/



U COABIRUZZ0. -

COMINCIA DOMANI LA XXXI RASSEGNA DEI CUOCHI. L'appuntamento € domani 9
ottobre alle 18 a Villa Santa Maria (Ch). Comincia domani la tre giorni dedicata all’arte
della cucina nella storica patria dei cuochi. Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente
Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del
Sangro, prende il via domani venerdi 9 ottobre alle 18.00 con il rito solenne dell’accensione
della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di
Villa Santa Maria, con la partecipazione dell’'Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia
Giulia, affiliati alla Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la tradizione che vede
alternarsi ogni anno una delegazione regionale diversa. La trentunesima edizione
proseguira con alta cucina, raffinata ospitalita, concorsi culinari e spettacolari performance
gastronomiche nelle giornate di sabato e domenica nel centro storico di Villa Santa Maria,
con stand di prodotti tipici della zona, iniziative, dimostrazioni e naturalmente la possibilita
di visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco,
unico nel suo genere in Italia. Ricordiamo che quest'anno la Rassegna si arricchisce di un
ulteriore servizio grazie alla collaborazione con la Sangritana Viaggi & Vacanze:
DegustandiBUS. Domenica i visitatori potranno raggiungere Villa Santa Maria in pullman
da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di
pacchetti che comprendono viaggio e pranzo di gala a Palazzo Caracciolo (prenotazioni
tel. 0872.708232/  085.9495239). I dettagli sulle  fermate sono  su
www.rassegnacuochi.com. La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione
Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali:
Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.tuttoabruzzo.it/index.php?option=com_content&task=view&id=1398 1&Itemid=757
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http://www.cityrumors.it/200910082214/cultura-spettacolo/chie ti/rassegna-dei-cuochi-xxxi-
edizione.html



La cucina diventa arte e spettacolo nella patria de i cuochi

Villa Santa Maria - Dal 9 all’11 ottobre torna la Rassegna dei Cuochi: tre giorni di esibizioni, concorsi, performance e
gusto. Tra le novita: il ritorno nel centro storico, le Isole Gastronomiche, il concorso Delverde e il DegustantiBUS

VILLA SANTA MARIA - La sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e

celebrati in tutto il mondo. Da venerdi 9 a domenica 11 ottobre, torna a Villa Santa Maria la

Rassegna dei Cuochi, manifestazione che, forte delle sue trentuno edizioni , rappresenta

I'appuntamento gourmet piu atteso e gustoso d’Abruzzo. Tre giorni di alta cucina, raffinata

ospitalita, coinvolgenti concorsi culinari, spettac olari performance gastronomiche , in

cui i visitatori potranno lasciarsi stupire dalla maestria dei Monzu villesi — antico appellativo

delle berrette bianche che, nei secoli, hanno trovato fortuna nei piu prestigiosi ristoranti del

mondo e nelle cucine di capi di Stato, pontefici, ministri, star dello spettacolo - ma anche e

soprattutto gustare direttamente questi piatti nelle Isole Gastronomiche , aree di ristoro che

rappresentano la gustosa novita di un’edizione 2009 che si caratterizza anche per il ritorno, dopo tre anni, nel centro
storico e per il concorso di primi piatti Delverde . Il programma, realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna
Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro , prende il via venerdi 9 ottobre alle
18.00, con il rito solenne dell’accensione della lampada votiva a San Francesco Cara  cciolo , il patrono dei cuochi
nativo proprio di Villa Santa Maria, con la partecipazione dell’Unione regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati
alla Federazione Italiana Cuochi, che onoreranno la tradizione che vede alternarsi ogni anno una delegazione regionale
diversa.

Sabato 10 ottobre la Rassegna entra nel vivo: alle 11.00, il concorso gastronomico  “Il Tempo della pasta” , coni
cuochi che interpreteranno i vari formati della pasta Delverde (gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganelli, riso,
sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle basi della cucina
mediterranea (piazza Martiri della Resistenza), mentre alle 15.30, nel cortile Caracciolo, & in programma “La ricetta in
diretta” , spettacolare esibizione di chef, sommelier e barman acrobatici. La prima giornata si concludera con le Isole
Gastronomiche nel centro storico (a partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in Palazzo Caracciolo , con menu “a cinque
stelle” elaborati dai piu grandi interpreti della cucina classica internazionale (per prenotazioni: 348 9859593). In virtu
della sponsorizzazione, tutta la pasta utilizzata per I'evento sara offerta da Delverde , in particolare quella della cena di
gala: zuppa di ceci e piccoli crostacei al "Tjanello" con trofie e linguine integrali "Bio" con ragu di gallo, salsicce bianche
al finocchio selvatico e scamorze sangrine. Altrettanto intensa si preannuncia la giornata di domenica 11 ottobre , che
nella mattinata vedra protagonista il rinomato Istituto Alberghiero “G. Marchitelli” , che aprira i battenti ai visitatori alle
ore 10.00, con dimostrazioni e buffet realizzati dagli studenti insieme ai loro insegnanti; a seguire, la performance di
intaglio e decorazioni a cura dell’Associazione Cuochi in corso Umberto I1° (ore 10.30), e I'aperitivo preparato dai
barman Aibes della sezione Marche, Abruzzo e Molise, in piazza Martiri della Resistenza (ore 12.30). Alle 13.00 apertura
delle Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio prevede una nuova esibizione di chef, sommelier e barman alle prese
con “La ricetta in diretta”. Grande attesa, come sempre, per il tradizionale buffet dimostrativo in corso Umberto I, con
“sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.

Sabato e domenica, inoltre, il centro storico fara da sfondo al Percorso del gusto , con stand di prodotti tipici della zona.
E, come sempre, sara possibile visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco,
unico nel suo genere in Italia. E quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie alla collaborazione
con la Sangritana Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS . | visitatori possono raggiungere Villa Santa Maria in pullman da
Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Or  tona e Lanciano usufruendo di pacchetti tutto compreso
(prenotazioni tel. 0872.708232/ 085.9495239). “La Rassegna dei Cuochi — dice Francescopaolo Falconio |, sindaco di
Villa Santa Maria - vuole essere sempre di piu I'occasione per far conoscere ad un pubblico numeroso non solo la nostra
tradizione gastronomica, ma anche il contesto in cui € nata e maturata nei secoli. La decisione di far tornare I'evento nel
centro storico, dopo tre anni nei quali si & preferito il sito piu comodo e meno suggestivo del campo sportivo, si inserisce
proprio in questo discorso: I'alta cucina villese & ancora piu interessante se si sposa con il fascino di un borgo antico, le
sue stradine, i suoi vicoli, i suoi profumi, i suoi mestieri, la sua vitalita, la sua accoglienza. Un centro storico che fara da
sfondo ancora una volta all'invidiabile maestria dei nostri chef, che vedra la sua massima espressione nelle cene di Gala
“a cinque stelle” nell'incantevole palazzo Caracciolo, ove nacque San Francesco, patrono dei cuochi d'ltalia”. La
Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona
“S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde. Programma e informazioni dettagliate
sono disponibili sul sito www.rassegnacuochi.com

http://www.tuttopescara.net/notizie/news/Chieti/21466/La_cucina_ diventa_arte_e_spettacolo_nella_p
atria_dei_cuochi.html
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312 Rassegna dei Cuochi a Villa Santa Maria (Ch)

Dal 9 all’ 11 ottobre, passeggiando nella staoaice plegli chef, fra sapori, profumi e
santita...
di_Rosaria Maresca

VILLA SANTA MARIA (CH), 9 ottobre '09 - In un’ inesadubile verve
linguistica, sul finire del 1400, il Morgante - edpavoro della letteratura italiana -
esaltava, in ottava rima, i piaceri della tavolan ema lode quanto mai celebre e
divertita del fegatello «... io non credo piu al netda I'azzurro, ma nel cappone, o
lesso o vuogli arrosto; e credo alcuna volta aretdarro, nella cervogia, e quando
io n'ho, nel mosto, e molto piu nell'aspro che dngurro; ma sopra tutto nel buon
vino ho fede, e credo che sia salvo chi gli crederedo nella torta e nel tortello,
l'uno & la madre e l'altro € il figliuolo; il vermpaternostro é il fegatello... ». Il
malaugurato Pulci, reo di aver fatto pronunciaftdaagutte lo strampalato credo -
piu vicino alla famosa triade dell’ Angiolieri che quella della Trinita — si era
spinto troppo al di la della comune licenza poeti€getico e miscredente, troppo
lascivo verso i beni terrestri, fu sepolto in tesc@nsacrata, accusato di ridicolizzare
la religione. Oggi, lontano da poemi cavalleresdhi, irriverenze” e forti di saggi,
romanzi, esimie critiche possiamo affermare cio sihee sempre saputo ovvero che
la cucina € un’arte, forse la piu “universale” e)eie dichiaro che «Dio fece il cibo
e il diavolo i cuochi» € sempre perché nella c@azic'eé I'eterno scontro fra
apollineo e dionisiaco. Ufficialmente, poi, bisogaggiungere un “sacrosanto” dato
anzi, meglio, una data, il 1996, I' anno dal qualechi, professionisti delle cucine, ristoratogreatori di delizie del
palato hanno un protettore, un santo patrono chglia’” sulle loro invenzioni: San Francesco Caralgginato in terra
abruzzese da nobile casata del Regno di Napolipatrono assieme a San Gennaro della citta partaropendatore
dell'ordine religioso dei Chierici Regolari Minori.

Ed € nella terra che diede alla luce il Santo -av8knta Maria (Ch) - oltretutto fucina di grandeftthe questo
fine settimana la Cucina diventa arte e spettacoiola 312 Rassegna dei Cuochi. Performance, cairmdmari, isole
gastronomiche nel centro storico della cittadirsbigioni di acrobatici barman, cena di gala inaRab Caracciolo con
“menu a cinque stelle”, stand con prodotti tipieild zona, rivisitazioni scenografiche alla regdel'alimentazione
italiana: la pasta, per I'occasione rigorosamergé\lerde, passeggiata fra i luoghi caracciolininc@a al Museo del
Cuoco, si susseguiranno senza interruzione e sespzamio di piaceri. Per coloro che amano viagg@modamente,
poi, ci ha pensato la Sangritana Viaggi predispdoeun servizio pullman — DegustandiBus - che vdadebsta
pescarese (da Pineto, Pescara) a quella teatineti(Sbalo, Francavilla al Mare, Ortona, Lancianojtando anche su
pacchetti “tutto compreso” (prenotazioni tel. 0&8B232/ 085.9495239). Un’occasione in piu, insonroae afferma
il sindaco Francescopaolo Falconio, « per conosiredizioni gastronomiche, un borgo antico conaisuestieri, la
sua vitalita e la sua accoglienza».

La Rassegna, patrocinata dalla Regione Abruzzoa datbvincia di Chieti, dalla Comunita Montana Valgi@
Zona “S” e sponsorizzata dalla Cassa di Risparmi€Hldeti, da Vini San Mauro e Delverde, quest'anaspitera
I'Unione regionale dei cuochi del Friuli VeneziauBa - affiliati alla Federazione Italiana Cuochin onore alla
tradizione che vede alternarsi ogni anno una delege regionale diversa.

Programma e informazioni dettagliate sono dispdirshl sitowww.rassegnacuochi.confo v. s. sul depliant).

New York: Londra: Milano:
Lino Manocchjd.inoman98@aol.contmiliana Marcuccjlémilianamarcuccilli@libero.it Alessandra Nigro
alessandra.nigro@gmail.com

ABRUZZO pressé inviato ad autorita, enti, agenzie ed organi d’'iformazione regionali, nazionali, esteri

Notizie ed articoli possono essere liberamente ripdotti anche senza citare la fonte
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(ASTRA) - 9 ott - Villa Santa Maria (CH) — Entra nel vivo la trentunesima edizione della
Rassegna dei Cuochi in programma domani e domenica a Villa Santa Maria per E.GE.R.CU
(Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle
del Sangro. Domani alle 11 il concorso gastronomico “Il Tempio della pasta” chiedera
all'associazione Cuochi Val di Sangro preseduta da Domenico Di Nucci di interpretare nel
cortile Caracciolo i vari formati della pasta Delverde (gramigna, trofie bio, linguine integrali,
garganelli, riso, sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche,
pelati in barattolo) sulle basi della cucina mediterranea. | piatti verranno giudicati da una giuria
eterogenea presieduta da Antonio Melchiorre, general manager del Grand Hotel “Santa Lucia”
di Napoli, e composta dagli chef Angelo Maiocco e Lucio Macerollo, dalla turista Marge Skipper
e da Daniele Di Vittorio, direttore marketing della rivista di enogastronomia abruzzese “C come
magazine”. Alle 15.30 nel cortile Caracciolo € in programma “La ricetta in diretta”, spettacolare
esibizione di chef, sommelier e barman acrobatici. La prima giornata si concludera con le Isole
Gastronomiche nel centro storico (a partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in Palazzo
Caracciolo, con menu “a cinque stelle” elaborati dai piu grandi interpreti della cucina classica
internazionale (per prenotazioni: 348 9859593). In virtu della sponsorizzazione, tutta la pasta
utilizzata per I'evento sara offerta da Delverde, in particolare quella della cena di gala: zuppa di
ceci e piccoli crostacei al "Tjanello" con trofie e linguine integrali "Bio" con ragu di gallo, salsicce
bianche al finocchio selvatico e scamorze sangrine. La trentunesima edizione proseguira con
alta cucina, raffinata ospitalita, concorsi culinari e spettacolari performance nel centro storico di
Villa Santa Maria, con stand di prodotti tipici della zona, iniziative, dimostrazioni e naturalmente
la possibilita di visitare i luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del
Cuoco, unico nel suo genere in ltalia.
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http://www.agenziastra.it/notizia.php?action=visuaizza_notizia&id=63995



Villa Santa Maria: partito il "certame" dei fornell

venerdi 09 ottobre 2009 10:57

Si accende 'agone della trentunesima edizione della Rassegna dei Cuochi in programma domani e
domenica a Villa Santa Maria per E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa
Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro. Alle 11.00 il concorso gastronomico "Il Tempio della pasta"
comincera' a chiedere all'associazione Cuochi Val di Sangro preseduta da Domenico Di Nucci di interpretare
nel cortile Caracciolo i vari formati della pasta Delverde (gramigna, trofie bio, linguine integrali, garganelli,
riso, sfoglia per lasagne, ravioli ricotta e spinaci, chitarra, sagnette, mezze maniche, pelati in barattolo) sulle
basi della cucina mediterranea.

| piatti verranno giudicati da una giuria eterogenea presieduta da Antonio Melchiorre, general manager del
Grand Hotel "Santa Lucia" di Napoli, e composta dagli chef Angelo Maiocco e Lucio Macerollo, dalla turista
Marge Skipper e da Daniele Di Vittorio, direttore marketing della rivista di enogastronomia abruzzese "C
come magazine".

Alle 15.30 nel cortile Caracciolo e' in programma "La ricetta in diretta”, spettacolare esibizione di chef,
sommelier e barman acrobatici. La prima giornata si concludera' con le Isole Gastronomiche nel centro
storico (a partire dalle 20.30) e la Cena di Gala in Palazzo Caracciolo, con menu "a cinque stelle" elaborati
dai piu' grandi interpreti della cucina classica internazionale (per prenotazioni: 348 9859593). In virtu' della
sponsorizzazione, tutta la pasta utilizzata per lI'evento sara' offerta da Delverde, in particolare quella della
cena di gala: zuppa di ceci e piccoli crostacei al "Tjanello" con trofie e linguine integrali "Bio" con ragu' di
gallo, salsicce bianche al finocchio selvatico e scamorze sangrine. La trentunesima edizione proseguira’ con
alta cucina, raffinata ospitalita’, concorsi culinari e spettacolari performance nel centro storico di Villa Santa
Maria, con stand di prodotti tipici della zona, iniziative, dimostrazioni e naturalmente la possibilita’ di visitare i
luoghi caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo genere in
Italia. Quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore servizio grazie alla collaborazione con la
Sangritana Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS. Domenica i visitatori potranno raggiungere Villa Santa Maria
in pullman da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti
che comprendono viaggio e pranzo di gala a Palazzo Caracciolo (prenotazioni tel. 0872.708232/
085.9495239). | dettagli sulle fermate sono su www.rassegnacuochi.com. La Rassegna dei Cuochi gode del
patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita' Montana Valsangro Zona "S". Sponsor
ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.leggimi.eu/2009100929311/cultura-regioria/villa-santa-maria-partito-il-certame-
dei-fornelli.html



Villa Santa Maria: “31esima Rassegna del

Cuochr”

Francesco Caracciolo , il patrono
partecipazione dell’'Unione
alla Federazione lItaliana Cuochi,
anno una delegazione regionale

ottobre 9, 2009 by AdmGdA
Filed under 3-BelleNews...Tutte , BelleNews...regione ,
Chieti e provincia

09.10 - Comincia oggi la tre giorni dedicata all'arte della

cucina nella storica patria dei cuochi . Il programma, realizzato da
E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi),
Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi
Valle del Sangro , prende il via alle 18.00 con il rito
solenne dell’accensione della lampada votiva a San
dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria , con la
regionale dei cuochi del Friuli Venezia Giulia, affiliati
che onoreranno la tradizione che vede alternarsi ogni
diversa.

La trentunesima edizione proseguira con alta cucina, raffinata ospitalita, concorsi culinari e spettacolari
performance gastronomiche nelle giornate di sabato e domenica nel centro storico di Villa Santa Maria , con
stand di prodotti tipici della zona, iniziative, dimostrazioni e naturalmente la possibilita di visitare i luoghi
caracciolini (Palazzo Caracciolo, museo, cappella) e il Museo del Cuoco, unico nel suo genere in ltalia.

Ricordiamo che quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore
servizio grazie alla collaborazione con la Sangritana Viaggi & Vacanze:
DegustandiBUS . Domenica i visitatori potranno raggiungere Villa Santa
Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al
Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti che comprendono
viaggio e pranzo di gala a Palazzo Caracciolo (prenotazioni tel.
0872.708232/ 085.9495239). | dettagli sulle fermate sono su
www.rassegnacuochi.com.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo,

Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti,

Vini San Mauro, Delverde.

Tags: arte della cucina , EGERCU, truntunesima Rassegna dei Cuochi , Villa Santa Maria , XXXI

http://giornaledabruzzo.net/homegda/?p=16728



Villa Santa Maria, delizioso: vincono le "Lingaiagrali
biologiche con ragu' di gallo”

sabato 10 ottobre 2009 15:44
IL PROGRAMMA DI DOMANI: SI CHIUDE CON IL BUFFET DIMOSTRATI VO

Si conclude domani domenica la 31esima Rassegna dei Cuochi a Villa Santa Maria, organizzata da
E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle
del Sangro. La giuria presieduta da Antonio Melchiorre, general manager del Grand Hotel "Santa Lucia" di
Napoli, ha decretato il vincitore del concorso "Il tempio della pasta” in cui i cuochi villesi hanno reinterpretato
i diversi formati di pasta Del Verde. Hanno vinto le Linguine integrali biologiche con ragu' di gallo,

salsicce bianche al finocchietto selvatico e scamorza sangrina per la valorizzazione dei prodotti del
territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto forte e gentile come I'Abruzzo.

Nella mattinata di domani il rinomato Istituto Alberghiero "G. Marchitelli* aprira’ i battenti ai visitatori alle ore
10.00, con dimostrazioni e buffet realizzati dagli studenti insieme ai loro insegnanti; a seguire, la
performance di intaglio e decorazioni a cura dell’Associazione Cuochi in corso Umberto I°(ore 10.30), e
I'aperitivo preparato dai barman Aibes della sezione Marche, Abruzzo e Molise, in piazza Martiri della
Resistenza (ore 12.30).

Alle 13.00 verranno aperte le Isole gastronomiche, mentre il pomeriggio prevede una nuova esibizione di
chef, sommelier e barman alle prese con "La ricetta in diretta". Grande attesa, come sempre, per il
tradizionale buffet dimostrativo in corso Umberto I, con "sculture"”, decorazioni, composizioni e fantasia,
opera della sapienza e dell'arte dei cuochi villesi. Quest'anno la Rassegna si arricchisce di un ulteriore
servizio grazie alla collaborazione con la Sangritana Viaggi & Vacanze: DegustandiBUS. Domenica i
visitatori potranno raggiungere Villa Santa Maria in pullman da Pineto, Pescara, Chieti Scalo, Francavilla al
Mare, Ortona e Lanciano usufruendo di pacchetti che comprendono viaggio e pranzo di gala a Palazzo
Caracciolo (prenotazioni tel. 0872.708232/ 085.9495239). | dettagli sulle fermate sono su
www.rassegnacuochi.com

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita' Montana
Valsangro Zona "S". Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.leggimi.eu/2009101029373/regionale/vitaanta-maria-delizioso-vincono-le-
linguine-integrali-biologiche-con-ragu-di-gallo.html
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Villa Santa Maria: 6000 presenze per la
Rassegna dei Cuochi

pubblicato il 12 ottobre 2009 alle 16:17
scritto da redazione
tematiche affrontdf@ogastronomia

Si é conclusa domenica 11 ottobre 2009, nel bitegBaditd/iMaria, la trentunesima edizione dellaaRbBssegn
Cuochi con una presenza di ben 6mila visitatorastBseitaif.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu Hapetatedima
edizione — ha affermato il sindaco Francesco Falciaine-alia
decisione di riportare la manifestazione nel ceotra gtarita di buone
condizioni atmosferiche, che ci hanno sostenuto ancheoguest’a
riteniamo che abbiamo dato maggiore respiro a apsegiaaRche
merita di restare sempre giovane nel linguaggiaeenabn la nuova
strategia di organizzazione e promozione, a comirstiaseigiabvato
nella grafica e nei contenuti».

Info:
http://www.rassegnacuochi.com/

http://www.abruzzocultura.it/abruzzo/007117_seimilapresenze-per-la-rassegna-dei-cuochi/



Rassegna dei cuochi, oltre 6mila
presenze in tre giorni

Villa Santa Maria - Per la trentunesima edizione della kermesse grande successo per una rassegna sempre giovane
"( WWW =

VILLA SANTA MARIA - La trentunesima Rassegna dei Cuochi si & conclusa ieri in sintonia

con I'andamento dei tre giorni di manifestazione. La sublime arte della cucina nella storica

patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il mondo ha infatti richiamato nel borgo di

Villa Santa Maria 6mila visitatori in tre giorni  , totalizzando 3mila pasti serviti nelle

isole gastronomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cen e di gala. «Abbiamo calcolato il

30% di presenze in piu rispetto alla trentesima edizione — dichiara soddisfatto il sindaco

Francesco Falconio - Insieme alla decisione di riportare la manifestazione nel centro

storico, a parita di buone condizioni atmosferiche, che ci hanno sostenuto anche quest'anno, riteniamo che abbiamo
dato maggiore respiro a questa Rassegna , che merita di restare sempre giovane nel linguaggio e nelle idee, con la
nuova strategia di organizzazione e promozione , a cominciare dal sito, rinnovato nella grafica e nei contenuti».

Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione
Cuochi Valle del Sangro ha previsto I'inaugurazione della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne
dell'accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa
Maria. Sabato mattina si € svolto il concorso gastronomico “ll Tempio della pasta”, nel quale i cuochi hanno interpreteto i
vari formati della pasta Delverde sulle basi della cucina mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini,
docente presso I'lstituto Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L’Aquila, ha individuato come vincitore del concorso il piatto
di Linguine integrali biologiche con ragu di gallo, sa Isicce bianche al finocchietto selvatico e scamorza sangrina
per la valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto forte e gentile come
I'Abruzzo. La tre giorni & stata animata da esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici dell’Aibes; isole
gastronomiche; pranzi e cene di gala a Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno
avuto il loro culmine nel tradizionale buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della
sapienza e dell'arte dei cuochi villesi. La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di
Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

12.10.09 14:13 - Redcan - Letto 313

http://lwww.tuttopescara.net/notizie/news/Chieti/2165/Rassegna_dei_cuochi_oltre_6mila_pre
senze_in_tre_giorni.html



GASTRONOMIA DI QUALITA’ *** OLTRE
SEIMILA PRESENZE IN TRE GIORNI ***
Grande successo per una rassegna sempre giovane

del 12/10/2009

Dall'Ufficio Stampa della Rassegna dei Cuochi 200@eo la nota che segue
sulla recente manifestazione di Villa Santa Maria.

La trentunesima Rassegna dei Cuochi si & conclusa sintonia con
'andamento dei tre giorni di manifestazione. La sblime arte della
cucina nella storica patria dei cuochi famosi e cebrati in tutto il
mondo ha infatti richiamato nel borgo di Villa Santa Maria 6mila
visitatori in tre giorni, totalizzando 3mila pasti serviti nelle isole
gastronomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cene dialg.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispeb alla trentesima
edizione — dichiara soddisfatto il sindaco Francesdealconio — Insieme
alla decisione di riportare la manifestazione nelentro storico, a parita
di buone condizioni atmosferiche, che ci hanno s@stuto anche
quest’anno, riteniamo che abbiamo dato maggiore r@&o a questa
Rassegna, che merita di restare sempre giovane riglguaggio e nelle
idee, con la nuova strategia di organizzazione e @mozione , a
cominciare dal sito, rinnovato nella grafica e neicontenuti».

Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente GestioneRassegna
Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazion€uochi Valle del
Sangro ha previsto [inaugurazione della Rassegna,venerdi
pomeriggio, con il rito solenne dell'accensione del lampada votiva a
San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi natd proprio di Villa
Santa Maria. Sabato mattina si € svolto il concorsgastronomico “Il
Tempio della pasta”, nel quale i cuochi hanno intereteto i vari
formati della pasta Delverde sulle basi della cucen mediterranea. La
giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini, docente pesso ['lIstituto
Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L'Aquila, ha indi viduato come
vincitore del concorso il piatto di Linguine integmli biologiche con
ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto sedtico e scamorza
sangrina per la valorizzazione dei prodotti del teritorio, la miglior
rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto fortee gentile come I'Abruzzo.
La tre giorni & stata animata da esibizioni di chefsommelier e barman
acrobatici dell’Aibes; isole gastronomiche; pranzie cene di gala a
Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e decazioni in diretta
che hanno avuto il loro culmine nel tradizionale bifet dimostrativo
con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasi, opera della
sapienza e dell'arte dei cuochi villesi.
La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della B®ne Abruzzo,
Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona“S”. Sponsor
ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.pescaraonline.net/scheda_gastronomia.a8gk=159



MANIFESTAZIONI
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(ASTRA) - 12 ott - Villa Santa Maria (CH) — La trentunesima Rassegna dei Cuochi si &
conclusa ieri in sintonia con I'andamento dei tre giorni di manifestazione. La sublime arte della
cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il mondo ha infatti richiamato nel
borgo di Villa Santa Maria 6mila visitatori in tre giorni, totalizzando 3mila pasti serviti nelle isole
gastronomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cene di gala. «Abbiamo calcolato il 30% di
presenze in piu rispetto alla trentesima edizione — dichiara soddisfatto il sindaco Francesco
Falconio — Insieme alla decisione di riportare la manifestazione nel centro storico, a parita di
buone condizioni atmosferiche, che ci hanno sostenuto anche quest'anno, riteniamo che
abbiamo dato maggiore respiro a questa Rassegna, che merita di restare sempre giovane nel
linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di organizzazione e promozione , a cominciare
dal sito, rinnovato nella grafica e nei contenuti». Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente
Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del
Sangro ha previsto I'inaugurazione della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne
dell'accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo
proprio di Villa Santa Maria. Sabato mattina si € svolto il concorso gastronomico “ll Tempio
della pasta”, nel quale i cuochi hanno interpreteto i vari formati della pasta Delverde sulle basi
della cucina mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini, docente presso I'lstituto
Alberghiero “Leonardo Da Vinci” de L'Aquila, ha individuato come vincitore del concorso il piatto
di Linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto selvatico e
scamorza sangrina per la valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior rivisitazione dei
prodotti stessi e il gusto forte e gentile come I'Abruzzo. La tre giorni & stata animata da
esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici dell’Aibes; isole gastronomiche; pranzi e cene
di gala a Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno avuto
il loro culmine nel tradizionale buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni e
fantasia, opera della sapienza e dell’arte dei cuochi villesi. La Rassegna dei Cuochi gode del
patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona “S”.
Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.
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http://www.agenziastra.it/notizia.php?action=visualzza_notizia&id=64070



BUON APPETITO/ Alla Rassegna dei Cuochi vincono lénguine salsicce e scamorza
Redazione
lunedi 12 ottobre 2009

Si & conclusa ieri la trentunesima edizione della Rassegna dei Cuochi, nel borgo medievale di Villa Santa Maria (Chieti),
manifestazione gastronomica che ha registrato seimila visitatori in tre giorni, , totalizzando tremila pasti serviti nelle isole
gastronomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cene di gala. Momento clou della rassegna il concorso “ll Tempio della pasta” che
ha visto la vittoria del piatto di linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto selvatico e
scamorza sangrina
La Rassegna dei Cuochi & un evento che si svolge dal 1977, nel borgo celebre per il suo Istituto Alberghiero, ormai noto come la
Scuola dei Cuochi. Una cittadina che sorge sulla riva sinistra del flume Sangro, a 330 metri sul livello del mare, adagiato alle
pendici del Monte Penna. Villa Santa Maria vanta inoltre un patrono non da poco: nel 1996, per la riconosciuta professionalita
nell’arte culinaria dei Cuochi di Villa Santa Maria, con la richiesta della Federazione italiana Cuochi e con I'approvazione della
Conferenza Episcopale italiana, la Santa Sede ha dichiarato San Francesco Caracciolo Patrono dei Cuochi d'ltalia.
«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla trentesima edizione — dichiara soddisfatto il sindaco Francesco
Falconio — Insieme alla decisione di riportare la manifestazione nel centro storico, riteniamo che abbiamo dato maggiore respiro
a questa Rassegna, che merita di restare sempre giovane nel linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di organizzazione e
promozione , a cominciare dal sito, rinnovato nella grafica e nei contenuti».
Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi
Valle del Sangro prevedeva l'inaugurazione della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne dell'accensione della
lampada votiva a San Francesco Caracciolo, nativo proprio di Villa Santa Maria. Sabato mattina si € svolto il concorso
gastronomico “Il Tempio della pasta”, nel quale i cuochi hanno interpretato i vari formati di pasta sulle basi della cucina
mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini, docente presso I'lstituto Alberghiero “Leonardo Da Vinci” de L’Aquila,
ha individuato come vincitore del concorso il piatto di linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al
finocchietto selvatico e scamorza sangrina per la valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti
stessi e il gusto forte e gentile come I'Abruzzo. La tre giorni € stata animata da esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici,
isole gastronomiche, pranzi e cene di gala a Palazzo Caracciolo e performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno
avuto il loro culmine nel tradizionale buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della
sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.

http://www.ilsussidiario.net/articolo.aspx?articolo=42051



OLTRE 6MILA PRESENZE IN TRE GIORNI
Scritto da Redazione, 12-10-2009 18:45
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OLTRE 6MILA PRESENZE IN TRE GIORNI: Grande successo per una rassegna sempre giovane.
La trentunesima Rassegna dei Cuochi si € conclusa ieri in sintonia con I'andamento dei tre giorni di
manifestazione. La sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati in
tutto il mondo ha infatti richiamato nel borgo di Villa Santa Maria 6mila visitatori in tre giorni,
totalizzando 3mila pasti serviti nelle isole gastronomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cene di gala.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla trentesima edizione — dichiara soddisfatto
il sindaco Francesco Falconio — Insieme alla decisione di riportare la manifestazione nel centro
storico, a parita di buone condizioni atmosferiche, che ci hanno sostenuto anche quest’anno,
riteniamo che abbiamo dato maggiore respiro a questa Rassegna, che merita di restare sempre
giovane nel linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di organizzazione e promozione , a
cominciare dal sito, rinnovato nella grafica e nei contenuti». Il programma realizzato da E.GE.R.CU
(Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del
Sangro ha previsto I'inaugurazione della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne
dell’accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo
proprio di Villa Santa Maria. Sabato mattina si € svolto il concorso gastronomico “Il Tempio della
pasta”, nel quale i cuochi hanno interpreteto i vari formati della pasta Delverde sulle basi della
cucina mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini, docente presso [lstituto
Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L’Aquila, ha individuato come vincitore del concorso il piatto di
Linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto selvatico e scamorza
sangrina per la valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti stessi € il
gusto forte e gentile come I'Abruzzo. La tre giorni & stata animata da esibizioni di chef, sommelier e
barman acrobatici dell’Aibes; isole gastronomiche; pranzi e cene di gala a Palazzo Caracciolo; e
performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno avuto il loro culmine nel tradizionale
buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e
dell'arte dei cuochi villesi. La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo,
Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali; Cassa di Risparmio di
Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.tuttoabruzzo.it/index.php?option=com_ cortent&task=view&id=14004&Iltemid=757
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http://www.cityrumors.it/20091012227 1/cultura-spetacolo/chieti/6mila-presenze-per-la-xxxii-
rassegna-dei-cuochi.html



Rassegna dei cuochi a Villa Santa Maria: piuhdiase
presenze in tre giorni

lunedi 12 ottobre 2009 13:31

La trentunesima Rassegna dei Cuochi si € conclusa ieri in sintonia con I'andamento dei tre giorni di
manifestazione. La sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il
mondo ha infatti richiamato nel borgo di Villa Santa Maria 6mila visitatori in tre giorni, totalizzando 3mila pasti
serviti nelle isole gastronomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cene di gala.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla trentesima edizione — dichiara soddisfatto il
sindaco Francesco Falconio — Insieme alla decisione di riportare la manifestazione nel centro storico, a
parita di buone condizioni atmosferiche, che ci hanno sostenuto anche quest’anno, riteniamo che abbiamo
dato maggiore respiro a questa Rassegna, che merita di restare sempre giovane nel linguaggio e nelle idee,
con la nuova strategia di organizzazione e promozione , a cominciare dal sito, rinnovato nella grafica e nei
contenuti». Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa
Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro ha previsto I'inaugurazione della Rassegna, venerdi
pomeriggio, con il rito solenne dell'accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono
dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria. Sabato mattina si € svolto il concorso gastronomico “Il Tempio
della pasta”, nel quale i cuochi hanno interpreteto i vari formati della pasta Delverde sulle basi della cucina
mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini, docente presso I'lstituto Alberghiero “Leonardo
Da Vinci de L'Aquila, ha individuato come vincitore del concorso il piatto di Linguine integrali biologiche con
ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto selvatico e scamorza sangrina per la valorizzazione dei prodotti
del territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto forte e gentile come I'Abruzzo. La tre giorni
stata animata da esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici dell’Aibes; isole gastronomiche; pranzi e
cene di gala a Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno avuto il loro
culmine nel tradizionale buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della
sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana
Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.leggimi.eu/2009101229443/cultura-regiora/rassegna-dei-cuochi-a-villa-santa-maria-piu-
di-seimila-presenze-in-tre-giorni.html



http://artfruitl.myblog.it/archive/2009/10/12/rasseyna-dei-cuochi-villa-santa-maria.html




GRANDE SUCCESSO PER UNA RASSEGNA SEMPRE GIOVANE OLTRE 6MILA
PRESENZA IN TRE GIORNI
Mar, 13/10/2009 - 07:07

Villa Santa Maria (CH). La trentunesima Rassegna dei Cuochi si & conclusa
ieri in sintonia con I'andamento dei tre giorni di manifestazione. La sublime
arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il
mondo ha infatti richiamato nel borgo di Villa Santa Maria 6mila visitatori in
tre giorni, totalizzando 3mila pasti serviti nelle isole gastronomiche e a
Palazzo Caracciolo nelle cene di gala.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla trentesima
edizione — dichiara soddisfatto il sindaco Francesco Falconio — Insieme alla
decisione di riportare la manifestazione nel centro storico, a parita di buone
condizioni atmosferiche, che ci hanno sostenuto anche quest’anno,
riteniamo che abbiamo dato maggiore respiro a questa Rassegna, che
merita di restare sempre giovane nel linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di organizzazione e promozione , a
cominciare dal sito, rinnovato nella grafica e nei contenuti».
Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione
Cuochi Valle del Sangro ha previsto linaugurazione della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne
dell’accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa
Maria. Sabato mattina si & svolto il concorso gastronomico “Il Tempio della pasta”, nel quale i cuochi hanno interpreteto i
vari formati della pasta Delverde sulle basi della cucina mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini,
docente presso l'lstituto Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L’Aquila, ha individuato come vincitore del concorso il piatto
di Linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto selvatico e scamorza sangrina per la
valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto forte e gentile come I'Abruzzo.
La tre giorni € stata animata da esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici dell’Aibes; isole gastronomiche; pranzi
e cene di gala a Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno avuto il loro culmine nel
tradizionale buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell'arte dei
cuochi villesi.
La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro
Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

Immagini correlate
Clicca su una delle immagini per ingrandire.

http://www.terremarsicane.it/node/6912
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UN ALTRO TRIONFO PER LARASSEGNA DEICUOCHI DI
VILLA SANTA MARIA

MARTEDI 13 OTTOBRE 2009 10:54

10:55:48 — “Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla precedente edizione. Insieme
alla decisione di riportare la manifestazione nel centro storico, a parita di buone condizioni atmosferiche, che ci hanno
sostenuto anche quest’anno, riteniamo che abbiamo dato maggiore respiro a questa Rassegna, che merita di restare
sempre giovane nel linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di organizzazione e promozione, a cominciare dal
sito, rinnovato nella grafica e nei contenuti”.

E’ il commento carico di soddisfazione del sindaco di Villa Santa Maria, Francesco Falconio a conclusione della 31ma
Rassegna dei Cuochi. La sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il mondo ha
infatti richiamato nel borgo di Villa Santa Maria 6mila visitatori in tre giorni, totalizzando 3mila pasti serviti nelle isole
gastronomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cene di gala.

Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa Maria e Associazione
Cuochi Valle del Sangro ha previsto linaugurazione della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne
dell’accensione della lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa
Maria. Sabato mattina si & svolto il concorso gastronomico “Il Tempio della pasta”, nel quale i cuochi hanno interpreteto i
vari formati della pasta Delverde sulle basi della cucina mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini,
docente presso [l'lstituto Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L’Aquila, ha individuato come vincitore del concorso il piatto
di Linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto selvatico e scamorza sangrina per la
valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto forte e gentile come I'Abruzzo.
La tre giorni & stata animata da esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici dell’Aibes; isole gastronomiche; pranzi
e cene di gala a Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno avuto il loro culmine nel
tradizionale buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell'arte dei
cuochi villesi.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti, Comunita Montana Valsangro
Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti, Vini San Mauro, Delverde.

http://www.ilgiornaledellafrentania.it/buongusto/25-buongusto/2934-un-altro-trionfo-per-la-rassegna-
dei-cuochi-di-villa-santa-maria.html



Villa Santa Maria-Rassegna del Cuochi:
“oltre 6mila presenze in tre giorni”

ottobre 13, 2009 by AdmGdA
Filed under O-IN PRIMO PIANO..., 3-BelleNews...Tutte , BelleNews...regione , Chieti e
provincia

13.10 - La trentunesima Rassegna dei Cuochi si e conclusa in
sintonia con l'andamento dei tre giorni di manifestazione. La
sublime arte della cucina nella storica patria dei cuochi famosi e
celebrati in tutto il mondo ha infatti richiamato nel borgo di Villa
Santa Maria 6mila visitatori in tre

giorni , totalizzando 3mila pasti

serviti nelle isole gastronomiche e

a Palazzo Caracciolo nelle cene di gala.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla
trentesima edizione - dichiara soddisfatto il sindaco
Francesco Falconio - Insieme alla decisione di riportare la
manifestazione nel centro storico, a parita di buone
condizioni atmosferiche, che ci hanno sostenuto anche
guest’anno, riteniamo che abbiamo dato maggiore respiro
a questa Rassegna , che merita di restare sempre giovane
nel linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di
organizzazione e
promozione , a
cominciare dal sito, rinnovato nella grafica e nei
contenuti».

Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente
Gestione Rassegna Cuochi), Comune di Villa Santa
Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro ha
previsto I'inaugurazione della Rassegna, venerdi
pomeriggio, con il rito solenne dell’accensione della
lampada votiva a San Francesco Caracciolo, il
patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa Maria.
Sabato mattina si e svolto il concorso gastronomico “lI
Tempio della pasta”’, nel quale i cuochi hanno interpreteto i vari formati della pasta
Delverde sulle basi della cucina mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo
Ambrosini, docente presso I'lstituto Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L’'Aquila, ha
individuato come vincitore del concorso il piatto di Linguine integrali biologiche con



ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto selvati CO e scamorza sangrina per la
valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto
forte e gentile come I'Abruzzo. La tre giorni & stata animata da esibizioni di chef,
sommelier e barman acrobatici dell’ Aibes; isole gastronomiche; pranzi e cene di gala a
Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e decorazioni in diretta che hanno avuto |l
loro culmine nel tradizionale buffet dimostrativo con “sculture”, decorazioni, composizioni
e fantasia, opera della sapienza e dell’arte dei cuochi villesi.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo , Provincia di Chieti,
Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti,
Vini San Mauro, Delverde .

Ufficio stampa Rassegna dei Cuochi 2009: Piergiorgio Greco - Cristina Mosca

Tags: Abruzzo , arte, cucina, cuochi , EGERCU, Francesco Falconio , manifestazione ,
Rassegna dei Cuochi , Villa Santa Maria , visitatori

http://giornaledabruzzo.net/homegda/?p=16888



Che meraviglia la cucina vera e artistica

Villa S.Maria — Si mangia male ormai quasi ovunque, nelle case non si cucina piu e
imperversano surgelati e precotti: un panorama di squallore e di
danni alla salute. Saraanche per questo che La trentunesima
Rassegna dei Cuochi si € conclusa ieri in sintonia con I'andamento
dei tre giorni di manifestazione. La sublime arte della cucina nella
storica patria dei cuochi famosi e celebrati in tutto il mondo ha
infatti richniamato nel borgo di Villa Santa Maria 6mila visitatori in tre
giorni, totalizzando 3mila pasti serviti nelle isole gastronomiche e a
Palazzo Caracciolo nelle cene di gala.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla
trentesima edizione — dichiara soddisfatto il sindaco Francesco
Falconio — Insieme alla decisione di riportare la manifestazione nel
centro storico, a parita di buone condizioni atmosferiche, che ci
hanno sostenuto anche quest’anno, riteniamo che abbiamo dato
maggiore respiro a questa Rassegna, che merita di restare sempre
giovane nel linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di
organizzazione e promozione , a cominciare dal sito, rinnovato
nella grafica e nei contenuti».
Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di
Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro ha previsto I'inaugurazione
della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne dell’accensione della lampada
votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa
Maria. Sabato mattina si e svolto il concorso gastronomico “Il Tempio della pasta”, nel
guale i cuochi hanno interpreteto i vari formati della pasta Delverde sulle basi della cucina
mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini, docente presso I Istituto
Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L’ Aquila, ha individuato come vincitore del concorso |l
piatto di Linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto
selvatico e scamorza sangrina per la valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior
rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto forte e gentile come I’ Abruzzo. La tre giorni é stata
animata da esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici dell’ Aibes; isole
gastronomiche; pranzi e cene di gala a Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e
decorazioni in diretta che hanno avuto il loro culmine nel tradizionale buffet dimostrativo
con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell’arte dei
cuochi villesi.
La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti,
Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti,
Vini San Mauro, Delverde.

13 Ottobre 2009
http://www.inabruzzo.com/?p=16993
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ENOGASTRONOMIA
31A RASSEGNA DEI CUOCHI
Oltre seimila presenze in tre giorni

La trentunesima Rassegna dei Cuochi si & conclusatonia con I'andamento dei tre giorni di
manifestazione. La sublime arte della cucina nsltaica patria dei cuochi famosi e celebrati in
tutto il mondo ha infatti richiamato nel borgo dillé Santa Maria 6mila visitatori in tre giorni,
totalizzando 3mila pasti serviti nelle isole gastomiche e a Palazzo Caracciolo nelle cene di gala.

«Abbiamo calcolato il 30% di presenze in piu rispetto alla
trentesima edizione — dichiara soddisfatto il sindaco
Francesco Falconio — Insieme alla decisione di riportare la
manifestazione nel centro storico, a parita di buone condizioni
atmosferiche, che ci hanno sostenuto anche quest’anno,
riteniamo che abbiamo dato maggiore respiro a questa
Rassegna, che merita di restare sempre giovane nel
linguaggio e nelle idee, con la nuova strategia di
organizzazione e promozione , a cominciare dal sito,
rinnovato nella grafica e nei contenuti».

Il programma realizzato da E.GE.R.CU (Ente Gestione Rassegna Cuochi), Comune di
Villa Santa Maria e Associazione Cuochi Valle del Sangro ha previsto I'inaugurazione
della Rassegna, venerdi pomeriggio, con il rito solenne dell’accensione della lampada
votiva a San Francesco Caracciolo, il patrono dei cuochi nativo proprio di Villa Santa
Maria. Sabato mattina si e svolto il concorso gastronomico “Il Tempio della pasta”, nel
guale i cuochi hanno interpreteto i vari formati della pasta Delverde sulle basi della cucina
mediterranea. La giuria presieduta da Vincenzo Ambrosini, docente presso I Istituto
Alberghiero “Leonardo Da Vinci de L’ Aquila, ha individuato come vincitore del concorso |l
piatto di Linguine integrali biologiche con ragu di gallo, salsicce bianche al finocchietto
selvatico e scamorza sangrina per la valorizzazione dei prodotti del territorio, la miglior
rivisitazione dei prodotti stessi e il gusto forte e gentile come I"Abruzzo. La tre giorni &
stata animata da esibizioni di chef, sommelier e barman acrobatici dell’ Aibes; isole
gastronomiche; pranzi e cene di gala a Palazzo Caracciolo; e performance di intaglio e
decorazioni in diretta che hanno avuto il loro culmine nel tradizionale buffet dimostrativo
con “sculture”, decorazioni, composizioni e fantasia, opera della sapienza e dell’ arte dei
cuochi villesi.

La Rassegna dei Cuochi gode del patrocinio della Regione Abruzzo, Provincia di Chieti,
Comunita Montana Valsangro Zona “S”. Sponsor ufficiali: Cassa di Risparmio di Chieti,
Vini San Mauro, Delverde.
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