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RICCA MANIFESTAZIONE DI GASTRONOMIA POPOLARE ABRUZZ ESE
*** Primo Festival del Peperone dolce di Altino conil palio culinario delle contrade

del 09/09/2009

La prima iniziativa della giovanissima Associaziated
Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, igtisi lo
scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domédidica
settembre a partire dalle 17 con il promettenteivadel
peperone dolce.

Il centro storico di Altino (Ch) dedichera due gibal suo
prodotto principe con stand enogastronomici, degushi,
laboratori di vimini, legno, pietra, rame e meiletwisite

# guidate sia presso il museo dei mestieri e sagdia &al
di Sangro, sia con un itinerario virtuale nell'Odsi
Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti ’Accademidadel
Ventricina del Vastese con i salumi al peperoneealel la
Ventricina del Vastese, premiata a Treviso comegliomi
salame d’ltalia” al Campionato Italiano del Sala20€9;
la lannamico Liquori, con “esperimenti al peperdoée”;
e i formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazza@li,
antica dimora storica, faranno da teatro ad una
degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guaddd un
Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte lazdg
con il primo palio culinario delle contrade: settpiadre proporranno un intero menu basato st
peperone dolce di Altino e che verra giudicato idaigg composte da giornalisti e da esperti del
settore. Per I'occasione sara “emesso” I'€pepefenmpeperone), vera novita dell’anno, come
moneta di scambio per gustare i menu e le consomazi

Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Musgni piazzetta sara teatro di musica, b uli
e canti per tutte le eta.

«0Oggi piu che mai — spiega Giovanni Rosato, cueati@t Festival — ci rendiamo conto che i
prodotti tradizionali fanno parte dell'identita $ale da salvaguardare esattamente come le op¢ re
d’arte. Tradizione, legame stretto con il terribogi microeconomia sono le parole d’ordine che
fanno sperare in una rinascita di questa produzidmefino a non molti anni fa fu sia fonte di
reddito per molte famiglie della Val di Sangro siativo di orgoglio per i produttori di Altino,
celebrati e protagonisti in squisitezze come latkieina del Vastese, il Brodetto e altre mille
leccornie nelle quali il peperone dolce trito fa@e® tuttora fa, la differenza.

«Promuovere la definizione di un disciplinare diguzione che scandisca l'intera vita de “I'oro
rossn” di Altino. dal camno alla trasfarmazioneafim— dichiara il nresidente dell’associazione 1




Bellisario — € uno dei primi obiettivi dell'assoziane, che cammina verso una denominazione di
origine che ne certifichi la qualita».

Il peperone dolce di Altino o di Serranella é caeaistico del territorio tra i fiumi Sangro e Avemo, in particolare dei comuni di
Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Farganio. La prima documentazione certa che parladsltivazione del
peperone in Abruzzo € datata 1752 ed ¢ il testadide e storia delle piante coltivate in Abruzza’cura di Aurelio e Giuseppe
Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un attaanile relativo al territorio del Sangro Aventirin cui la pianta viene citata con il
nome di “peparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE

La Contrada Sant’Angelo presentera pane con frigatl peperone dolce; pasta aglio, olio e
peperone dolce; “checocc, paten e pizz de gradsardell fritt e peparuole” e “lu peccellate”. Li
Contrada Quart a mont proporra frittelle, rustidornaggi con

marmellata al peperone dolce; sagnette rosse eomacdi ceci; ciff e ciaff di pollo con peperoni 2
dolci del buongustaio. La Contrada Altino, frittatan verdure e bruschetta con peperone; fagic lata
a sorpresa,; ciff e ciaff con peperoni e ciambeltéef La contrada Briccioli gareggera con fanta: ia
di sapori; pasta e patate alla contadina; salpegeroni e salsiccia e fiadone con ricotta e
mentuccia. La Contrada La Selva presentera pizesascustico e peperoni fritti; “fasciuol e patt n
de na vot”, “pallotte casce e ove e dolce al citatcocon peperoné.a Contrada Colli proporra le
“pulende a la vrace 'nghe le savcicce”; il “pénugeause 'nghe lu cace”; i “ciucciarielle 'nghe I
pepeune pestiete”; il baccala lacce e pepérunscee i “cellucce a le céice e lu mmestecotte’
Infine la Contrada Fonte e Mandrelle gareggerawtrittico di rustici, spaghetti alla “vracetta (i
Panzella; peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipidirasi.

I menu saranno disponibili in ciascuna contrada.

http://www.pescaraonline.net/scheda gastronomiasksili53




Tg Roseto

9 settembre 2009

La prima iniziativa della giovanissima Associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di
Serranella, istituitasi lo scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica 13 settembre a
partire dalle 17 con il promettente Festival del peperone dolce. Il centro storico di Altino
(Ch) dedichera due giorni al suo prodotto principe con stand enogastronomici,
degustazioni, laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite guidate sia presso il
museo dei mestieri e sapori della Val di Sangro, sia con un itinerario virtuale nell’Oasi di
Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti I’Accademia della Ventricina del Vastese con i salumi al
peperone dolce e la Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame
d’lItalia” al Campionato Italiano del Salame 2009; la lannamico Liquori, con “esperimenti al
peperone dolce”; e i formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora
storica, faranno da teatro ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guidata da un
Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario delle
contrade: sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino e
che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per
I'occasione sara “emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita dell’'anno, come
moneta di scambio per gustare i menu e le consumazioni.

Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”: ogni piazzetta sara teatro di
musica, balli e canti per tutte le eta.

“Oggi piu che mai — spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival — ci rendiamo conto che
i prodotti tradizionali fanno parte dell’identita sociale da salvaguardare esattamente come
le opere d’arte. Tradizione, legame stretto con il territorio € microeconomia sono le parole
d’ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a non molti anni
fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val di Sangro sia motivo di orgoglio per i
produttori di Altino, celebrati e protagonisti in squisitezze come la Ventricina del Vastese, il
Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il peperone dolce trito faceva, e tuttora fa, la
differenza”.

“Promuovere la definizione di un disciplinare di produzione che scandisca l'intera vita de
“l'oro rosso” di Altino, dal campo alla trasformazione finale — dichiara il presidente
dell'associazione Tino Bellisario — € uno dei primi obiettivi dell’associazione, che cammina
verso una denominazione di origine che ne certifichi la qualita”.

Il peperone dolce di Altino o di Serranella é caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e
Aventino, in particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e
Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in
Abruzzo e datata 1752 ed e il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a
cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo
al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.



I menu del palio delle sette contrade:

La Contrada Sant’Angelo presentera pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio,
olio e peperone dolce; “checocc, paten e pizz de gradigne, sardell fritt e peparuole” e “lu
peccellate”. La Contrada Quart a mont proporra frittelle, rustico e formaggi con

marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con crema di ceci; ciff e ciaff di pollo con
peperoni e dolci del buongustaio. La Contrada Altino, frittata con verdure e bruschetta con
peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con peperoni e ciambelle fritte. La contrada
Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e patate alla contadina; salto di peperoni e
salsiccia e fiadone con ricotta e mentuccia. La Contrada La Selva presentera pizza scima,
rustico e peperoni fritti; “fasciuol e paten de na vot”, “pallotte casce e ove e dolce al
cioccolato con peperone. La Contrada Colli proporra la “pulénde a la vrace ‘nghe le
savcicce”; il “pen vreugnause ‘nghe lu cace”; i “ciucciarielle ‘nghe lu pepeune pestiete”; il
baccala lacce e peperune arroscte e i “cellucce a le ceice e lu mmestecotte”. Infine la
Contrada Fonte e Mandrelle gareggera con un trittico di rustici, spaghetti alla “vracetta di

Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipici altinesi.

http://www.tgroseto.net/13822/altino-ch-primo-fesiidel-peperone-dolce/




Abruzzo Italia.i:

Festival del Peperone Dolce

Altino (Chieti) 12-13 settembre

La prima iniziativa della giovanissima Associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, istituitasi lo scorso
10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica 13 settembre a partire dalle 17 con il promettente Festival del peperone
dolce.

Il centro storico di Altino dedichera due giorni al suo prodotto principe con stand enogastronomici, degustazioni,
laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di
Sangro, sia con un itinerario virtuale nell’Oasi di Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti I’Accademia della Ventricina del Vastese con i salumi al peperone dolce e la
Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame d’ltalia” al Campionato Italiano del Salame 2009; la
lannamico Liquori, con “esperimenti al peperone dolce”; e i formaggi di Montazzoli.

| giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora storica, faranno da teatro ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli
guidata da un Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario delle contrade: sette squadre
proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino e che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e
da esperti del settore. Per I'occasione sara “emesso” I'Epeperone (europeperone), vera novita dell’anno, come moneta di
scambio per gustare i menu e le consumazioni.

Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”: ogni piazzetta sara teatro di musica, balli e canti per tutte le eta.

Il peperone dolce di Altino o di Serranella e caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e Aventino, in particolare dei
comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della
coltivazione del peperone in Abruzzo é datata 1752 ed ¢ il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a cura
di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo al territorio del Sangro Aventino in
cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE (I menu saranno disponibili in ciascuna contrada).

La Contrada Sant’Angelo presentera pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio, olio e peperone dolce;
“checocc, paten e pizz de gradigne, sardell fritt e peparuole” e “lu peccellate”.

La Contrada Quart a mont proporra frittelle, rustico e formaggi con marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con
crema di ceci; ciff e ciaff di pollo con peperoni e dolci del buongustaio.

La Contrada Altino , frittata con verdure e bruschetta con peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con peperoni e
ciambelle fritte.

La Contrada Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e patate alla contadina; salto di peperoni e salsiccia e
fiadone con ricotta e mentuccia.

La Contrada La Selva presentera pizza scima, rustico e peperoni fritti; “fasciuol e paten de na vot”, “pallotte casce e ove
e dolce al cioccolato con peperone.

La Contrada Colli proporra la “pulénde a la vrace 'nghe le savcicce”; il “pen vreugnause 'nghe lu cace”; i “ciucciarielle
'nghe lu pepéune pestiete”; il baccala lacce e peperune arroscte e i “cellucce a le céice e lu mmestecotte”.

La Contrada Fonte e Mandrelle gareggera con un trittico di rustici, spaghetti alla “vracetta di Panzella”, peperoni ripieni
e zucca gialla e dolci tipici altinesi.

http://www.abruzzoitalia.it/ Appuntamenti/peperongak-di-altino.html
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Sabato 12 e domenica 13 il primo Festival del
Peperone dolce di Altino con il palio culinario
delle contrade. La prima iniziativa della
giovanissima Associazione del Peperone dolce
di Altino Oasi di Serranella, istituitasi lo scorso
10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica 13
settembre a partire dalle 17 con il promettente
Festival del peperone dolce. Il centro storico di
Altino (Ch) dedichera due giorni al suo prodotto
principe con stand enogastronomici,
degustazioni, laboratori di vimini, legno, pietra,
rame e merlettl e visite guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di
Sangro, sia con un itinerario virtuale nell’Oasi di Serranella. Tra gli espositori saranno
presenti '’Accademia della Ventricina del Vastese con i salumi al peperone dolce e la
Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame d’ltalia” al Campionato
Italiano del Salame 2009; la lannamico Liquori, con “esperimenti al peperone dolce”; e i
formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora storica, faranno da teatro
ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guidata da un Sommelier Ais. Alle 19 di
sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario delle contrade:
sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino e che verra
giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per I'occasione sara
“emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita dell’anno, come moneta di scambio per
gustare i menu e le consumazioni. Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”:
ogni piazzetta sara teatro di musica, balli e canti per tutte le eta.

«Oggi piu che mai — spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival — ci rendiamo conto che
i prodotti tradizionali fanno parte dell'identita sociale da salvaguardare esattamente come
le opere d’arte. Tradizione, legame stretto con il territorio € microeconomia sono le parole
d’ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a non molti anni
fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val di Sangro sia motivo di orgoglio per i
produttori di Altino, celebrati e protagonisti in squisitezze come la Ventricina del Vastese, il
Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il peperone dolce trito faceva, e tuttora fa, la
differenza». «Promuovere la definizione di un disciplinare di produzione che scandisca
l'intera vita de “l'oro rosso” di Altino, dal campo alla trasformazione finale — dichiara il
presidente dell'associazione Tino Bellisario — € uno dei primi obiettivi dell’'associazione,
che cammina verso una denominazione di origine che ne certifichi la qualita». Il peperone
dolce di Altino o di Serranella e caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e Aventino, in
particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant’Eusanio. La
prima documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in Abruzzo e datata
1752 ed é il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a cura di Aurelio e
Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo al territorio del
Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE: La Contrada Sant’Angelo presentera
pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio, olio e peperone dolce; “checocc, paten e
pizz de gradigne, sardell fritt e peparuole” e “lu peccellate”. La Contrada Quart a mont



proporra frittelle, rustico e formaggi con marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con
crema di ceci; ciff e ciaff di pollo con peperoni e dolci del buongustaio. La Contrada Altino,
frittata con verdure e bruschetta con peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con
peperoni e ciambelle fritte. La contrada Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e
patate alla contadina; salto di peperoni e salsiccia e fiadone con ricotta e mentuccia. La
Contrada La Selva presentera pizza scima, rustico e peperoni fritti; “fasciuol e paten de na
vot”, “pallotte casce e ove e dolce al cioccolato con peperone. La Contrada Colli proporra
la “pulénde a la vrace 'nghe le savcicce”; il “pén vreugnause 'nghe lu cace”; i “ciucciarielle
'nghe lu pepeune pestiete”; il baccala lacce e pepérune arroscte e i “cellucce a le céice e lu
mmestecotte”. Infine la Contrada Fonte e Mandrelle gareggera con un trittico di rustici,
spaghetti alla “vracetta di Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipici altinesi. |
menu saranno disponibili in ciascuna contrada.

http://www.tuttoabruzzo.it/index.php?option=com content&task=view&id=13740&Itemid=757




Versione mensile in formato cartaceo ¢ Quotidiane online

-

Tags: Abruzzo, Altino, Contrada Colli, festival, osai di
Serranella, palio, peperone dolce

settembre 9, 2009 by AdmGdA
Filed under 3-BelleNews...Tutte, BelleNews...regione,
Chieti e provincia

T  09.09 - La prima iniziativa della
giovanissima Associazione del Peperone dolce di Altino_ Oasi di Serranella, istituitasi lo
scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica 13 settembre a partire dalle 17 con il
promettente Festival del peperone dolce

Il_centro storico di Altino (Ch) dedichera due giorni al suo prodotto principe con stand
enogastronomici, dequstazioni, laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite
guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di Sangro, sia con un itinerario
virtuale nell’Oasi di Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti I’Accademia della Ventricina del Vastese con i salumi al
peperone dolce e la Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame
d’lItalia” al Campionato Italiano del Salame 2009; la lannamico Liquori, con “esperimenti al
peperone dolce”; e i formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora
storica, faranno da teatro ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guidata da un
Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario
delle contrade : sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di
Altino e che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per
'occasione sara “emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita dellanno, come
moneta di scambio per gustare i menu e le consumazioni.



Dalle 20 scattera il momento “Altino_ Red Pepper Music” : ogni piazzetta sara teatro di
musica, balli e canti per tutte le eta.

«Oggi piu che mai - spiega Giovanni Rosato , curatore del Festival - ci rendiamo conto
che i prodotti tradizionali fanno parte dell'identita sociale da salvaguardare
esattamente come le opere darte . Tradizione, legame stretto con il territorio e
microeconomia sono le parole d'ordine che fanno sperare in una rinascita di questa
produzione, che fino a non molti anni fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val
di Sangro sia motivo di orgoglio per i produttori di Altino, celebrati e protagonisti in
squisitezze come la Ventricina del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il
peperone dolce trito faceva, e tuttora fa, la differenzax.

«Promuovere la definizione di un disciplinare di produzione che scandisca l'intera vita de
“loro rosso” di Altino, dal campo alla trasformazione finale - dichiara il presidente

dell'associazione Tino Bellisario - e uno dei primi obiettivi dell’associazione, che
cammina verso una denominazione di origine che ne certifichi la qualita».

Il peperone dolce di Altino_o di Serranella e caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro
e Aventino, in particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e
Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in
Abruzzo é datata 1752 ed e il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a
cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo
al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE

La Contrada Sant'/Angelo presentera pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio,
olio e peperone dolce; “checocc, paten e pizz de gradigne, sardell fritt e peparuole” e “lu
peccellate”. La Contrada Quart a mont proporra frittelle, rustico e formaggi con

marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con crema di ceci; ciff e ciaff di pollo con
peperoni e dolci del buongustaio. La Contrada Altino , frittata con verdure e bruschetta
con peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con peperoni e ciambelle fritte. La contrada
Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e patate alla contadina; salto di peperoni
e salsiccia e fiadone con ricotta e mentuccia. La Contrada La Selva presentera pizza
scima, rustico e peperoni fritti; “fasciuol e paten de na vot”, “pallotte casce e ove e dolce al
cioccolato con peperone. La Contrada Colli proporra la “puléende a la vrace ‘nghe le
savcicce”; il “pen vreugnause ‘nghe lu cace”; i “ciucciarielle ‘nghe lu pepeune pestiete”; il
baccala lacce e pepérune arroscte e i “cellucce a le céice e lu mmestecotte”. Infine la
Contrada Fonte e Mandrelle gareggera con un trittico di rustici, spaghetti alla “vracetta di

Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipici altinesi.

| menu saranno disponibili in ciascuna contrada

Tags: Abruzzo, Altino, Associazione, Comune, Oasi di Serranella, palio, peperone dolce

http://giornaledabruzzo.net/homeqgda/?p=15236




l CHIETISCALOQ.IT

Il Portale a Servizio dei Cittadini

SABATO 12 E DOMENICA 13 IL PRIMO FESTIVAL DEL PEPERONE DO LCE DI ALTINO

Scritto da Redazione, 09-09-2009 23:12
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http://www.chietiscalo.it/index.php?option=com cemi&view=article&id=2030%3Asabato-12-e-
domenica-13-il-primo-festival-del-peperone-dolceattino-
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GASTRONOMIA: CHIETI, AL VIA IL FESTIVAL DEL PEPERONE DOLCE

Chieti, 9 set. - (Adnkronos) - Al via la prima iniziativa dell'Associazione del Peperone dolce
di Altino Oasi di Serranella, istituitasi lo scorso 10 aprile. Si tratta del Festival del Peperone
dolce che si svolgera' il prossimo sabato e domenica a partire dalle 17 ad Altino, in
provincia di Chieti.

Il centro storico di Altino dedichera’, dunque, due giorni al suo prodotto principe con stand
enogastronomici, degustazioni, laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite
guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di Sangro, sia con un itinerario
virtuale nell'Oasi di Serranella. Tra gli espositori saranno presenti I'Accademia della
Ventricina del Vastese con i salumi al peperone dolce e la Ventricina del Vastese,
premiata a Treviso come "miglior salame d'ltalia” al Campionato Italiano del Salame 2009;
la lannamico Liquori, con "esperimenti al peperone dolce"; e i formaggi di Montazzoli. |
giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora storica, faranno da teatro ad una degustazione dei
vini delle Cantine Spinelli guidata da un Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le "danze", con il primo palio culinario delle
contrade: sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino e
che verra' giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per
I'occasione sara’ "emesso” I'europeperone (europeperone), vera novita' dell'anno, come
moneta di scambio per gustare i menu e le consumazioni.Dalle 20 scattera’ il momento
"Altino Red Pepper Music": ogni piazzetta sara' teatro di musica, balli e canti per tutte le
eta'. "Oggi piu' che mai -spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival- ci rendiamo conto
che i prodotti tradizionali fanno parte dell'identita’ sociale da salvaguardare esattamente
come le opere d'arte. Tradizione, legame stretto con il territorio e microeconomia sono le
parole d'ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a non
molti anni fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val di Sangro sia motivo di
orgoglio per i produttori di Altino, celebrati e protagonisti in squisitezze come la Ventricina
del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il peperone dolce trito faceva, e
tuttora fa, la differenza”.

http://www.libero-news.it/adnkronos/view/181062
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|° Festlval deI Peperone Dolce d| Altlno e Palio
Culinario delle Contrade

9 settembre 2009

ALTINO (CH) — La prima iniziativa della giovanissima Associazione del Peperone dolce di
Altino Oasi di Serranella, istituitasi lo scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica
13 settembre a partire dalle 17 con il promettente Festival del peperone dolce.

Il centro storico di Altino (Ch) dedichera due giorni al suo
prodotto principe con stand enogastronomici, degustazioni,
laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite
guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di
Sangro, sia con un itinerario virtuale nell’Oasi di Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti ’Accademia della Ventricina
¥ del Vastese con i salumi al peperone dolce e la Ventricina del
| Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame d’ltalia” al
Campionato Italiano del Salame 2009; la lannamico Liquori,
con “esperimenti al peperone dolce”; e i formaggi di
Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora storica,
faranno da teatro ad una degustazione dei vini delle Cantine
Spinelli guidata da un Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il
primo palio culinario delle contrade: sette squadre proporranno un intero menu basato sul
peperone dolce di Altino e che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e da
esperti del settore. Per 'occasione sara “emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita
dell’'anno, come moneta di scambio per gustare i menu e le consumazioni.

Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”: ogni piazzetta sara teatro di
musica, balli e canti per tutte le eta.

Giovanni Rosato, curatore del Festival spiega I'importanza dei prodotti tradizionali:

Oggi piu che mai ci rendiamo conto che i prodotti tradizionali fanno parte
dell'identita sociale da salvaguardare esattamente come le opere d'arte.
Tradizione, legame stretto con il territorio e microeconomia sono le parole
d’ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a
non molti anni fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val di Sangro
sia motivo di orgoglio per i produttori di Altino, celebrati e protagonisti in
squisitezze come la Ventricina del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie
nelle quali il peperone dolce trito faceva, e tuttora fa, la differenza.

Il presidente dell'associazione Tino Bellisario gli obiettivi dell’associazione:



Promuovere la definizione di un disciplinare di produzione che scandisca
I'intera vita de “l'oro rosso” di Altino, dal campo alla trasformazione finale e
uno dei primi obiettivi dell'associazione, che cammina verso una
denominazione di origine che ne certifichi la qualita.

Il peperone dolce di Altino o di Serranella & caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e
Aventino, in particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e
Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in
Abruzzo e datata 1752 ed € il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a
cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo
al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE - La Contrada Sant’Angelo Contrada
Quart a mont proporra frittelle, rustico e formaggi conContrada Altino, frittata con verdure e
bruschetta con peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con peperoni e ciambelle fritte.
La contrada Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e patate alla contadina; salto
di peperoni e salsiccia e fiadone con ricotta e mentuccia. La Contrada La Selva presentera
pizza scima, rustico e peperoni fritti; “fasciuol e paten de na vot”, “pallotte casce e ove e
dolce al cioccolato con peperone. La Contrada ColliContrada Fonte e Mandrelle gareggera
con un trittico di rustici, spaghetti alla “vracetta di Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla
e dolci tipici altinesi. presentera pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio, olio e
peperone dolce; “checocc, paten e pizz de gradigne, sardell fritt e peparuole” e “lu
peccellate”. La marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con crema di ceci; ciff e ciaff
di pollo con peperoni e dolci del buongustaio. La proporra la “pulénde a la vrace ‘nghe le
savcicce”; il “pen vreugnause ‘nghe lu cace”; i “ciucciarielle ‘nghe lu pepeune pestiete”; il
baccala lacce e pepérune arroscte e i “cellucce a le ceice e lu mmestecotte”.

Infine la Contrada Fonte e Mandrelle gareggera con un trittico di rustici, spaghetti alla
“vracetta di Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipici altinesi. | menu saranno
disponibili in ciascuna contrada.

Direttore Attualita- Primo Piano Altino, festival peperone dolce, Giovanni Rosato, palio
culinario contrade, Serranella, sette contrade, Tino Bellisario

http://www.lopinionista.it/notizie/2009/09/i%c2%k6stival-del-peperone-dolce-di-altino-e-palio-
culinario-delle-contrade/
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PEPERONE DOLCE - La prima iniziativa della
giovanissima Associazione del Peperone dolce di Altino
Oasi di Serranella, istituitasi lo scorso 10 aprile, si
svolgera sabato 12 e domenica 13 settembre a partire
dalle 17 con il promettente Festival del peperone dolce.
Il centro storico di Altino dedichera due giorni al suo
prodotto principe con stand enogastronomici,
degustazioni, laboratori di vimini, legno, pietra, rame e
merletti e visite guidate sia presso il museo dei mestieri
e sapori della Val di Sangro, sia con un itinerario virtuale
nell’Oasi di Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti I’Accademia della
Ventricina del Vastese con i salumi al peperone dolce e
la Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come
“miglior salame d’ltalia” al Campionato Italiano del
Salame 2009; la lannamico Liquori, con “esperimenti al
peperone dolce”; e i formaggi di Montazzoli. | giardini di
Palazzo Sirolli, antica dimora storica, faranno da teatro
ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli
guidata da un Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario delle
contrade: sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino e
che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per
I'occasione sara “emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita dell’'anno, come
moneta di scambio per gustare i menu e le consumazioni.

09 Settembre 2009

http://www.inabruzzo.com/?p=14221
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Gastronomia

Appuntamento con la gastronomia italiana

Sabato 12 e domenica 13 il primo Festival del Peperone dolce di Altino con il palio culinario delle contrade

La prima iniziativa della giovanissima Associaziates
Peperone dolcdi Altino Oasi di Serranella, istituitasi lo
scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domédidica
settembre a partire dalle 17 con il promettenteivadel
peperone dolce

Il centro storico di Altino (Ch) dedichera due gibal suo
prodotto  principe con stand enogastronomici,
degustazioni, laboratori di vimini, legno, pietrame e
merletti e visite guidate sia presso il museo destmeri e
sapori della Val di Sangro, sia con un itinerariduale
nell'Oasi di Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti |'Accademialadel
Ventricina del Vastese con i salumigaEperone dolce la
Ventricina del Vastese, premiata a Treviso comeglion
salame d'ltalia” al Campionato Italiano del Sald2089;
la lannamico Liquori, con "esperimenti geperone
dolcé’; e i formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazz
Sirolli, antica dimora storica, faranno da teat wna
degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guedda un

Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte lenZelg con il primo palio culinario delle
contrade: sette squadre proporranno un intero rhasato supeperone dolcdi Altino e che verra
giudicato da giurie composte da giornalisti e daees del settore. Per I'occasione sara "emesso”
I'‘Epeperone (europeperone), vera novita dell'aoome moneta di scambio per gustare i menu e le
consumazioni.

Dalle 20 scattera il momento "Altino Red Pepper Musgni piazzetta sara teatro di musica, balli
e canti per tutte le eta.

«Oggi piu che mai - spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival - ci rendiamo conto che i prodotti tradizionali fanno
parte dellidentita sociale da salvaguardare esattamente come le opere d'arte. Tradizione, legame stretto con il
territorio e microeconomia sono le parole d'ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a
non molti anni fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val di Sangro sia motivo di orgoglio per i produttori di
Altino, celebrati e protagonisti in squisitezze come la Ventricina del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie nelle quali
il peperone dolce trito faceva, e tuttora fa, la differenzax.

«Promuovere la definizione di un disciplinare dogwzione che scandisca lintera vita de "l'oro
rosso” di Altino, dal campo alla trasformazioneafan- dichiara il presidente dell'associazione Tino



Bellisario - € uno dei primi obiettivi dell'assoziane, che cammina verso una denominazione di
origine che ne certifichi la qualita».

Il peperone dolcali Altino o di Serranellaé caratteristico del temio tra i fiumi Sangro e
Aventino, in particolare dei comuni di Altino, R@scalegna, Casoli, Archi, Atessa e
Sant'Eusanio. La prima documentazione certa cHa galla coltivazione del peperone in Abruzzo
e datata 1752 ed e il testo "Origine e storia daleite coltivate in Abruzzo", a cura di Aurelio e
Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisceuadatto notarile relativo al territorio del Sangro
Aventino in cui la pianta viene citata con il nodiépeparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE

La Contrada Sant'Angelo presentera pane con iinitadl peperone dolcepasta aglio, olio e
peperone dolce'checocc, paten e pizz de gradigne, sardelldripeparuole” e "lu peccellate". La
Contrada Quarta mont proporra frittelle, rustidonaggi con

marmellata apeperone dolcesagnette rosse con crema di ceci; ciff e ciafialio con peperoni e
dolci del buongustaio. La Contrada Altino, frittatan verdure e bruschetta con peperone; fagiolata
a sorpresa,; ciff e ciaff con peperoni e ciambeiktef La contrada Briccioligareggera con fantasia
di sapori; pasta e patate alla contadina; saltpeagieroni e salsiccia e fiadone con ricotta e
mentuccia. La Contrada La Selvapresentera piznaascustico e peperoni fritti; "fasciuol e paten
de na vot", "pallotte casce e ove e dolce al ciatoacon peperone. La Contrada Colliproporra la
"pulénde a la vrace 'nghe le savcicce"; il "perugreause 'nghe lu cace"; i "ciucciarielle 'nghe lu
pepeune pestiete”; il baccala lacce e peperunscere i "cellucce a le céice e lu mmestecotte".
Infine la Contrada Fonte e Mandrellegareggera cofrittico di rustici, spaghetti alla "vracetta di
Panzella", peperoni ripieni e zucca gialla e dofsci altinesi.

| menu saranno disponibili in ciascuna contrada.

Tutto su : Gastronomia, Alimentare, festival peperone dolce, peperone dolce

http://www.newsfood.com/g/c7dc4da9/altino-ch-fegtidel-peperone-dolce/




ARTE CULTURA - Chieti
Il primo Festival del Peperone dolce di Altino

ALTINO. La prima iniziativa della giovanissima Assazdiane del Peperone
dolce di Altino Oasi di Serranella, istituitasi $morso 10 aprile, si svolgera
sabato 12 e domenica 13 settembre a partire ddlleoh il promettente

Festival del peperone dolce.

Il centro storico di Altino (Ch) dedichera due gibal suo prodotto principe
con stand enogastronomici, degustazioni, laboratokiimini, legno, pietra,
[ : : rame e merletti e visite guidate sia presso il raudsi mestieri e sapori della
Val di Sangro, sia con un itinerario virtuale nekisi di Serranella.
Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte leZdg con il primo palio culinario delle contradsette squadre
proporranno un intero menu basato sul peperone dblaltino e che verra giudicato da giurie compasa giornalisti
e da esperti del settore. Per I'occasione sarassoid’€peperone (europeperone), vera novita detila come moneta
di scambio per gustare i menu e le consumazioniie2® scattera il momento “Altino Red Pepper Musmmgni
piazzetta sara teatro di musica, balli e cantitpte le eta. «Oggi pit che mai — spiega GiovarmsdRo, curatore del
Festival — ci rendiamo conto che i prodotti tragiiali fanno parte dell’identita sociale da salvagase esattamente
come le opere d’arte. Tradizione, legame strettoikcterritorio e microeconomia sono le parole dioel che fanno
sperare in una rinascita di questa produzione fioleea non molti anni fa fu sia fonte di redditorprolte famiglie
della Val di Sangro sia motivo di orgoglio per pguttori di Altino, celebrati e protagonisti in ssjitezze come la
Ventricina del Vastese, il Brodetto e altre milledornie nelle quali il peperone dolce trito fagesauttora fa, la
differenza». «Promuovere la definizione di un giloare di produzione che scandisca l'intera viéd'kbro rosso” di
Altino, dal campo alla trasformazione finale — dich il presidente dell'associazione Tino Bellisari@ uno dei primi
obiettivi dell'associazione, che cammina verso daaominazione di origine che ne certifichi la q@ali Il peperone
dolce di Altino o di Serranella & caratteristicd @ritorio tra i fumi Sangro e Aventino, in pextlare dei comuni di
Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Easanio.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE

La Contrada Sant’Angelo presentera pane con fritiadl peperone dolce; pasta aglio, olio e pepetote; “checocc,
paten e pizz de gradigne, sardell fritt e pepatfumltu peccellate”. La Contrada Quart a mont prapdrittelle, rustico
e formaggi con marmellata al peperone dolce; stgnasse con crema di ceci; ciff e ciaff di pollimgeperoni e dolci
del buongustaio. La Contrada Altino, frittata comduee e bruschetta con peperone; fagiolata a sapuoiff e ciaff
con peperoni e ciambelle fritte. La contrada Brikgjareggera con fantasia di sapori; pasta e patédecontadina;
salto di peperoni e salsiccia e fiadone con ricettaentuccia. La Contrada La Selva presentera padzesrustico e
peperoni fritti; “fasciuol e paten de na vot”, “fmzdte casce e ove e dolce al cioccolato con pegeioa Contrada Colli
proporra la “pulénde a la vrace 'nghe le savcicitéfien vreugnause 'nghe lu cace”; i “ciucciageihghe lu pepeune
pestiete”; il baccala lacce e pepérune arrosctéceliucce a le céice e lu mmestecotte”. InfinedClantrada Fonte e
Mandrelle gareggera con un trittico di rustici, glpetti alla “vracetta di Panzella”, peperoni ripienzucca gialla e
dolci tipici altinesi.

| menu saranno disponibili in ciascuna contrada.

10/09/2009 11.36 | 1574 letture |

http://www.primadanoi.it/notizie/22234-Il-primo-Fasl-del-Peperone-dolce-di-Altino
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Tutto pronto per la festa del peperone dolce di Alt ino

Sabato 12 e domenica 13 in programma il palio culinario delle contrade

Sabato 12 e domenica 13 settembre si svolgeraribgfestival del Peperone dolce di Altino. E la
prima iniziativa della giovanissima AssociazionéBeperone dolce di Altino Oasi di Serranella,
istituitasi lo scorso 10 aprile. Il centro storidicAltino si riempira di stand enogastronomici,
degustazioni, laboratori di vimini, legno, pietrame e merletti e visite guidate sia presso il muse
dei mestieri e sapori della Val di Sangro, sia goritinerario virtuale nell’Oasi di Serranella. Tra
gli espositori ’'Accademia della Ventricina del Yase con i salumi al peperone dolce e la
Ventricina del Vastese; la lannamico Liquori, caesperimenti al peperone dolce”; e i formaggi di
Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, anticanibra storica, faranno da teatro ad una
degustazione dei vini delle Cantine Spinelli gueddd un Sommelier Ais. Alle 19 di sabato e
domenica verranno aperte le “danze”, con il prirabgpculinario delle contrade: 7 squadre
proporranno un intero menu basato sul peperone dbl&ltino e che verra giudicato da giurie
composte da giornalisti e da esperti del settazel’®ccasione sara “emesso” I'E€peperone
(europeperone), vera novita dell’'anno, come modiesgambio per gustare i menu e le
consumazioni.

Fonte:http://abruzzo.travelnostop.com/news.aspx?id=67660

a giovedi, settembre 10, 2009 _/

http://travelnostop.blogspot.com/2009/09/tutto-pronto-per-la-festa-del-peperone.html
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http://www.cityrumors.it/cultura-spettacolo/chistbato-12-e-domenica-13-il-primo-festival-del-
peperone-dolce-di-altino-con-il-palio-culinario-etontrade.html
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In Val di Sangro il primo Festival del
Peperone dolce di Altino

Il centro storico di Altino (Ch) dedichera due giorni al suo prodotto principe con stand
enogastronomici, laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti; degustazioni, liquori, visite guidate
presso il museo dei mestieri e sapori della Val di Sangro; un itinerario virtuale nell’Oasi di Serranella.

La prima iniziativa della giovanissima Associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella,
istituitasi lo scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica 13 settembre a partire dalle 17 con il
promettente Festival del peperone dolce. Tra gli espositori, I’Accademia della Ventricina del Vastese con i
salumi al peperone dolce e la Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame d’ltalia” al
Campionato Italiano del Salame 2009.

A seguire lannamico Liquori presentera “esperimenti al peperone dolce” e i formaggi di Montazzoli. | giardini
di Palazzo Sirolli, antica dimora storica faranno da teatro ad una degustazione dei Vini delle Cantine Spinelli
guidata da un Sommelier Ais; A QUI Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo
palio culinario delle contrade: sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino
e che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore.

Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”: ogni piazzetta sara teatro di musica, balli e canti
per tutte le eta. Il peperone dolce di Altino o di Serranella & caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e
Aventino, in particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi,Atessa e Sant'Eusanio. La prima
documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in Abruzzo é datata 1752 ed € il testo
“Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a cura di Aurelio e Giuseppe Manzi.

In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene
citata con il nome di “Peparoli”. “Oggi piu che mai — spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival - ci
rendiamo conto che i prodotti tradizionali fanno parte dell'identita sociale da salvaguardare esattamente
come le opere d’arte. Tradizione, legame stretto con il territorio, microeconomia sono le voci che fanno
sperare in una rinascita di questa produzione che fino a non molti anni fa fu fonte di reddito per molte
famiglie della Val di Sangro e motivo di orgoglio per i produttori di Altino celebrati e protagonisti in
squisitezze come la Ventricina del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il peperone dolce
trito faceva e fa la differenza”.

Stampa

http://www.themalinformazione.it/site/index.php?aation=showfull&id=1252576922&archive=&
start from=&ucat=2&do=news
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Giovedi 10 settembre, estratto da pag. 42, Chieti

ALTINO - Prima iniziativa dellAssociazione del Peperone dolce di Altino Oasi di
Serranella: sabato 12 e domenica 13 settembre a partire dalle 17 ad Altina prende il via il
Festival del peperone dolce. Due giorni di degustazioni, laboratori di vimini, legno, pietra,
rame e merletti e visite guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di
Sangro, sia con un itinerario virtuale nellOasi di Serranella. Tra gli espositori saranno
presenti 'Accademia della Ventricina del Vastese; la lannamico Liquori; i formaggi di
Montazzoli. Tutto condito coi vini delle Cantine Spinelli.
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La prima iniziativa della giovanissima
Associazione del Peperone dolce di
Altino Oasi di Serranella , istituitasi lo
scorso 10 aprile, si svolgera Sabato 12
e Domenica 13 settembre a partire
dalle ore 17.00 con il promettente
Festival del peperone dolce
Il centro storico di Altino (Ch)
dedichera due giorni al suo prodotto
principe con stand enogastronomici,
degustazioni, laboratori di vimini, legno,
pietra, rame e merletti e visite guidate
sia presso il museo dei mestieri e
sapori della Val di Sangro, sia con un
itinerario virtuale nell'Oasi di Serranella.
Tra gli espositori saranno presenti I’Accademia della Ventricina del Vastese con i salumi al
peperone dolce e la Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame
d’lItalia” al Campionato Italiano del Salame 2009; la lannamico Liquori, con “esperimenti al
peperone dolce”; e i formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora
storica, faranno da teatro ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guidata da un
Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “da  nze”, con il primo palio culinario
delle contrade: sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di
Altino e che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per
I'occasione sara “emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita dell’anno, come
moneta di scambio per gustare i menu e le consumazi  oni.

Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Mus  ic” : ogni piazzetta sara teatro di
musica, balli e canti per tutte le eta.

«Oggi piu che mai — spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival — ci rendiamo conto
che i prodotti tradizionali fanno parte dell'identita sociale da salvaguardare esattamente
come le opere d’arte. Tradizione, legame stretto con il territorio e microeconomia sono le
parole d’ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a non
molti anni fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val di Sangro sia motivo di
orgoglio per i produttori di Altino, celebrati e protagonisti in squisitezze come la Ventricina
del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il peperone dolce trito faceva, e
tuttora fa, la differenzax.

«Promuovere la definizione di un disciplinare di produzione che scandisca l'intera vita de
“l'oro rosso” di Altino, dal campo alla trasformazione finale — dichiara il presidente



dell'associazione Tino Bellisario — € uno dei primi obiettivi dell’'associazione, che cammina
verso una denominazione di origine che ne certifichi la qualita.

Il peperone dolce di Altino o di Serranella e caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro
e Aventino, in particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e
Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in
Abruzzo e datata 1752 ed e il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a
cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo
al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

I menu del palio delle sette contrade

La Contrada Sant’/Angelo presentera pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio,
olio e peperone dolce; “checocce, paténe e pizze de gradigne, sardelle fritte e peparuole”
e “lu peccellate”. La Contrada Quart a mont proporra frittelle, rustico e formaggi con
marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con crema di ceci; ciff e ciaff di pollo con
peperoni e dolci del buongustaio. La Contrada Altino , frittata con verdure e bruschetta
con peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con peperoni e ciambelle fritte. La contrada
Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e patate alla contadina; salto di peperoni
e salsiccia e fiadone con ricotta e mentuccia. La Contrada La Selva presentera pizza
scima, rustico e peperoni fritti; “fasciuole e patene de 'na vote”, “pallotte casce e ove" e
dolce al cioccolato con peperone. La Contrada Colli proporra la “pulende a la vrace 'nghe
le savcicce”; “lu pen vreugnause 'nghe lu cace”; “le ciucciarielle 'nghe lu pepéune
pestiete”; il baccala lacce e pepérune arroscte e i “cellucce a le céice e lu mmestecotte”.
Infine la Contrada Fonte e Mandrelle gareggera con un trittico di rustici, spaghetti alla
“vracetta di Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipici altinesi.

I menu saranno disponibili in ciascuna contrada.

D >*>) * 9;/9 ? # 2 /9

http://win.casoli.info/casoli/notizie/articolo.asp®icolo=580




Venerdi 11 settembre 2009, estratto da pag. 17, Lan ciano-Vasto
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(ASTRA) - 11 set - Altino (Ch) - La prima iniziativa della giovanissima Associazione del
Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, istituitasi lo scorso 10 aprile, si svolgera domani e
domenica a partire dalle 17 con il promettente Festival del peperone dolce. Il centro storico di
Altino dedichera due giorni al suo prodotto principe con stand enogastronomici, degustazioni,
laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite guidate sia presso il museo dei
mestieri e sapori della Val di Sangro, sia con un itinerario virtuale nell’Oasi di Serranella. Tra gli
espositori saranno presenti I’Accademia della Ventricina del Vastese con i salumi al peperone
dolce e la Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame d’ltalia” al
Campionato Italiano del Salame 2009; la lannamico Liquori, con “esperimenti al peperone
dolce”; e i formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora storica, faranno da
teatro ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guidata da un Sommelier Ais. Alle 19
di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario delle contrade:
sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino e che verra
giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per I'occasione sara
“emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita dell’'anno, come moneta di scambio per
gustare i menu e le consumazioni. Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”:
ogni piazzetta sara teatro di musica, balli e canti per tutte le eta.
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http://www.agenziastra.it/notizia.php?action=visual izza notizia&id=63238




ALTINO
Primo Festival del peperone dolce

La prima iniziativa della giovanissima Associaziate? Peperone dolce di Altino Oasi di
Serranella, istituitasi lo scorso 10 aprile, si fyera sabato 12 e domenica 13 settembre a partire
dalle 17 con il promettente Festival del peperonkel.

La prima iniziativa della giovanissima Associazione del
Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, istituitasi lo
scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica 13
settembre a partire dalle 17 con il promettente Festival del
peperone dolce.
Il centro storico di Altino (Ch) dedichera due giorni al suo
prodotto principe con stand enogastronomici, degustazioni,
laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite
guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di
Sangro, sia con un itinerario virtuale nell’Oasi di Serranella.
Tra gli espositori saranno presenti I’/Accademia della
Ventricina del Vastese con i salumi al peperone dolce e la
Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior
salame d’ltalia” al Campionato Italiano del Salame 2009; la
lannamico Liquori, con “esperimenti al peperone dolce”; e i formaggi di Montazzoli. |
giardini di Palazzo Sirolli, antica dimora storica, faranno da teatro ad una degustazione
dei vini delle Cantine Spinelli guidata da un Sommelier Ais.
Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario delle
contrade: sette squadre proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino
e che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e da esperti del settore. Per
I'occasione sara “emesso” I'€peperone (europeperone), vera novita dell’'anno, come
moneta di scambio per gustare i menu e le consumazioni.
Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”: ogni piazzetta sara teatro di
musica, balli e canti per tutte le eta.
«Oggi piu che mai — spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival — ci rendiamo conto
che i prodotti tradizionali fanno parte dell'identita sociale da salvaguardare esattamente
come le opere d’arte. Tradizione, legame stretto con il territorio € microeconomia sono le
parole d’ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a non
molti anni fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della Val di Sangro sia motivo di
orgoglio per i produttori di Altino, celebrati e protagonisti in squisitezze come la Ventricina
del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il peperone dolce trito faceva, e
tuttora fa, la differenzax».
«Promuovere la definizione di un disciplinare di produzione che scandisca l'intera vita de
“I"oro rosso” di Altino, dal campo alla trasformazione finale — dichiara il presidente
dell'associazione Tino Bellisario — € uno dei primi obiettivi dell’'associazione, che
cammina verso una denominazione di origine che ne certifichi la qualita».

Il peperone dolce di Altino o di Serranella e caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e
Aventino, in particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e



Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della coltivazione del peperone
in Abruzzo e datata 1752 ed € il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a
cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo
al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE

La Contrada Sant’Angelo presentera pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio,
olio e peperone dolce; “checocc, paten e pizz de gradigne, sardell fritt e peparuole” e “lu
peccellate”. La Contrada Quart a mont proporra frittelle, rustico e formaggi con
marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con crema di ceci; ciff e ciaff di pollo con
peperoni e dolci del buongustaio. La Contrada Altino, frittata con verdure e bruschetta
con peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con peperoni e ciambelle fritte. La contrada
Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e patate alla contadina; salto di peperoni
e salsiccia e fiadone con ricotta e mentuccia. La Contrada La Selva presentera pizza
scima, rustico e peperoni fritti; “fasciuol e paten de na vot”, “pallotte casce e ove e dolce
al cioccolato con peperone. La Contrada Colli proporra la “pulénde a la vrace "nghe le
savcicce”; il “pen vreugnause "nghe lu cace”; i “ciucciarielle "nghe lu pepéune pestiete”; il
baccala lacce e peperune arroscte e i “cellucce a le ceice e lu mmestecotte”. Infine la
Contrada Fonte e Mandrelle gareggera con un trittico di rustici, spaghetti alla “vracetta di
Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipici altinesi.

I menu saranno disponibili in ciascuna contrada.

11/09/2009 | 11.4

http://www.larepubblicanews.it/default.asp?lang=ita &sezione=Enogastronomia&con
tenuto=4740




Sabato e domenica ad Altino Festival del peperone
dolce

VENERDI 11 SETTEMBRE 2009 11:22

11:22:30 — La prima iniziativa della giovanissima Associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, istituitasi
lo scorso 10 aprile, si svolgera sabato 12 e domenica 13 settembre a partire dalle 17 con il promettente Festival del
peperone dolce.

Il centro storico di Altino dedichera due giorni al suo prodotto principe con stand enogastronomici, degustazioni,
laboratori di vimini, legno, pietra, rame e merletti e visite guidate sia presso il museo dei mestieri e sapori della Val di
Sangro, sia con un itinerario virtuale nell’Oasi di Serranella.

Tra gli espositori saranno presenti ’Accademia della Ventricina del Vastese con i salumi al peperone dolce e la
Ventricina del Vastese, premiata a Treviso come “miglior salame d’ltalia” al Campionato Italiano del Salame 2009; la
lannamico Liquori, con “esperimenti al peperone dolce”; e i formaggi di Montazzoli. | giardini di Palazzo Sirolli, antica
dimora storica, faranno da teatro ad una degustazione dei vini delle Cantine Spinelli guidata da un Sommelier Ais.

Alle 19 di sabato e domenica verranno aperte le “danze”, con il primo palio culinario delle contrade: sette squadre
proporranno un intero menu basato sul peperone dolce di Altino e che verra giudicato da giurie composte da giornalisti e
da esperti del settore. Per I'occasione sara “emesso” I'Epeperone (europeperone), vera novita dell’lanno, come moneta di
scambio per gustare i menu e le consumazioni.

Dalle 20 scattera il momento “Altino Red Pepper Music”: ogni piazzetta sara teatro di musica, balli e canti per tutte le eta.
«Oggi pitl che mai — spiega Giovanni Rosato, curatore del Festival — ci rendiamo conto che i prodotti tradizionali fanno
parte dell'identita sociale da salvaguardare esattamente come le opere d’'arte. Tradizione, legame stretto con il territorio
e microeconomia sono le parole d’ordine che fanno sperare in una rinascita di questa produzione, che fino a non molti
anni fa fu sia fonte di reddito per molte famiglie della VVal di Sangro sia motivo di orgoglio per i produttori di Altino,
celebrati e protagonisti in squisitezze come la Ventricina del Vastese, il Brodetto e altre mille leccornie nelle quali il
peperone dolce trito faceva, e tuttora fa, la differenza.

«Promuovere la definizione di un disciplinare di produzione che scandisca l'intera vita de “l'oro rosso” di Altino, dal
campo alla trasformazione finale — dichiara il presidente dell'associazione Tino Bellisario — € uno dei primi obiettivi
dell'associazione, che cammina verso una denominazione di origine che ne certifichi la qualita».

Il peperone dolce di Altino o di Serranella e caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e Aventino, in particolare dei
comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della
coltivazione del peperone in Abruzzo é datata 1752 ed ¢ il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a cura
di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo al territorio del Sangro Aventino in
cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

| MENU DEL PALIO DELLE SETTE CONTRADE

La Contrada Sant’Angelo presentera pane con frittatine al peperone dolce; pasta aglio, olio e peperone dolce; “checocc,
paten e pizz de gradigne, sardell fritt e peparuole” e “lu peccellate”. La Contrada Quart a mont proporra frittelle, rustico e
formaggi con

marmellata al peperone dolce; sagnette rosse con crema di ceci; ciff e ciaff di pollo con peperoni e dolci del buongustaio.
La Contrada Altino, frittata con verdure e bruschetta con peperone; fagiolata a sorpresa; ciff e ciaff con peperoni e
ciambelle fritte. La contrada Briccioli gareggera con fantasia di sapori; pasta e patate alla contadina; salto di peperoni e
salsiccia e fiadone con ricotta e mentuccia. La Contrada La Selva presentera pizza scima, rustico e peperoni fritti;
“fasciuol e paten de na vot”, “pallotte casce e ove e dolce al cioccolato con peperone. La Contrada Colli proporra la
“pulénde a la vrace 'nghe le savcicce”; il “pén vreugnause 'nghe lu cace”; i “ciucciarielle 'nghe lu pepéune pestiete”; il
baccala lacce e pepérune arroscte e i “cellucce a le ceice e lu mmestecotte”. Infine la Contrada Fonte e Mandrelle
gareggera con un trittico di rustici, spaghetti alla “vracetta di Panzella”, peperoni ripieni e zucca gialla e dolci tipici
altinesi.

I menu saranno disponibili in ciascuna contrada.

http://www.ilgiornaledellafrentania.it/buongqusto/25 -buonqusto/2701-sabatto-e-
domenica-ad-altino-festival-del-peperone-dolce.html
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http://www.studentiuda.net/20090912779/Eventi/Qualc  osa-di-Diverso/Sabato-12-e-

domenica-13-il-primo-Festival-del-Peperone-dolce-di -Altino.html




Sabato 12 settembre 2009, estratto da pag. 24, Val di Sangro
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CONCLUSO CON SUCCESSO IL
PRIMO FESTIVAL DEL PEPERONE
DOLCE *** || Palio alla Contrada Colli

del 14/09/2009

*** Quante po essere ‘bune li pipindune siccate
a lu sole! Sonne come li note di Cristina Mosca,
tenne simpre caccose di spicialeer chi non
avesse dimestichezza con la “lingua” pescarese
traduco: Quanto possono essere buoni |
peperoni seccati al sole! Sono come le note di
Cristina Mosca, hanno sempre qualcosa di
specialé** lo sono un cultore di questo
alimento il cui uso in cucina € molto radicato
nella tradizione abruzzese. Il solo aroma, nel
momento in cui frigge e diventa croccante mi fa
impazzire. Anche se sembra facile usarlo
occorre la massima attenzione nel toglierlo
dall'olio bollente un attimo prima che diventi
nero. Se invece si toglie in anticipo rimane
mollo e insapore. Mia nonna lo usava per
ripassare in padella la pasta asciutta avanzata il
giorno prima insieme all’aglio, per la base del
pane cotto, per il classico uovo al tegamino, per
condire spaghetti aglio e olio, insomma dava e
da sapore a tante pietanze nonostante la sua
“‘umilta” gastronomica.
Ma vediamo cosa ci racconta Cristina
Grandissimo successo lo scorso fine settimana
per la prima iniziativa della giovanissima
associazione del Peperone dolce di Altino Oasi
di Serranella, il primo Festival del peperone
dolce.

Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera
tardi, sono stati calcolati ben 5mila visitatori,
con 3mila pasti venduti dalle sette contrade in
gara, in un grande clima di festa che si e
mantenuto intenso fino a tarda notte con strumenitsicali popolari, karaoke, band dal vivo,
laboratori di  vimini e degustazioni nel centro &or di Altino (Ch).



La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinargelle contrade, con 272 punti assegnati al menu
costituito da “pulende a la vrace 'nghe le sav€icgen vreugnause 'nghe lu cace”, “ciucciarielle
'nghe lu pepéune pestiete”, baccala lacce e pepéauroscte e “cellucce a le céice e lu
mmestecotte”A lei il diritto di esporre il trofeo, una grandpiletta” in legno (mortaio usato per
polverizzare il peperone  seccato), realizzato adijiano Franco  Pugliese.

| punti attribuiti da una giuria composta da gidistaed esperti del settore hanno sancito anche un
ex aequo per il secondo posto, per le contradendlte Quart a mont, con 255 punti.

«Con soddisfazione enorme in termini di presenzdi gualitd abbiamo raggiunto I'obiettivo
primario — dichiara il sindaco di Altino Camillo Di Giusepp-di valorizzare sia il nostro centro
storico sia il nostro prodotto principe, il pepemrdolce, protagonista in squisitezze come la
Ventricina del Vastese o il Brodetto e che oggineosa motivo di orgoglio per i produttori di
Altino».

«Questa manifestazione e riuscita perfettamenteigrall’entusiasmo e alla collaborazione di tutte
le contrade— aggiungono il presidente dell’associazione dephePone Dolce Tino Bellisario e
I'organizzatore del Festival Giovanni Rosatd-viva la necessita di riconoscersi in una identit
definita, che non pud che raccogliersi intorno aegio prodotto. Ci diamo appuntamento al
prossimo anno con mille altre ricette e idee... diffondere come il seme del peperone».
Il peperone dolce di Altino o di Serranella & cemastico del territorio tra i fiumi Sangro e
Aventino, in particolare dei comuni di Altino, R@scalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant’'Eusanio.
La prima documentazione certa che parla dellavadione del peperone in Abruzzo € datata 1752
ed e il testo “Origine e storia delle piante cat®r in Abruzzo”, a cura di Aurelio e Giuseppe
Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atbtanle relativo al territorio del Sangro Aventiimo

cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli

http://www.pescaraonline.net/scheda cultura.asp?sk= 957




|° Festival del Peperone dolce di Altino, Il
sindaco: “abbiamo raggiunto I'obiettivo di
valorizzare il centro storico”

14 settembre 2009

ALTINO (CH) — Grandissimo successo lo scorso
fine settimana per la prima iniziativa della
giovanissima associazione del Peperone dolce di
Altino Oasi di Serranella, il primo Festival del
peperone dolce. Nei giorni di sabato e domenica,
dalle 17 a sera tardi, sono stati calcolati ben 5mila
visitatori, con 3mila pasti venduti dalle sette
contrade in gara, in un grande clima di festa che si &
mantenuto intenso fino a tarda notte con strumenti
musicali popolari, karaoke, band dal vivo, laboratori

di vimini e degustazioni nel centro storico di Altino (Ch).

La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle contrade, con 272 punti assegnati al
menu costituito da “pulénde a la vrace ‘nghe le savcicce”, “pén vreugnause ‘nghe lu cace”,
“ciucciarielle ‘nghe lu pepéune pestiete”, baccala lacce e pepéerune arroscte e “cellucce a
le céice e lu mmestecotte”. A lei il diritto di esporre il trofeo, una grande “piletta” in legno
(mortaio usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato dall’artigiano Franco
Pugliese. | punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del settore hanno
sancito anche un ex aequo per il secondo posto, per le contrade Altino e Quart a mont,

con 255 punti.

Ottimista il primo cittadino di Altino, Camillo Di
Giuseppe:

Con soddisfazione enorme in termini di
presenze e di qualitd abbiamo raggiunto
I'obiettivo primario di valorizzare sia il nostro
centro storico sia il nostro prodotto principe, il
peperone dolce, protagonista in squisitezze
come la Ventricina del Vastese o il Brodetto e
che oggi € ancora motivo di orgoglio per i
produttori di Altino.

Cosi sono intervenuti il presidente dell’associazione del Peperone Dolce Tino Bellisario e
I'organizzatore del Festival Giovanni Rosato:

Questa manifestazione é riuscita perfettamente grazie all’entusiasmo e alla
collaborazione di tutte le contrade . E viva la necessita di riconoscersi in una



identita definita, che non puo che raccogliersi intorno a questo prodotto. Ci
diamo appuntamento al prossimo anno con mille altre ricette e idee... da
diffondere come il seme del peperone.

Il peperone dolce di Altino o di Serranella & caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e
Aventino, in particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e
Sant’Eusanio. La prima documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in
Abruzzo € datata 1752 ed € il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a
cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo
al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

Direttore Attualita - Primo Piano premio festival del peperone dolce di Altino

http://www.lopinionista.it/notizie/2009/09/1%c2%b0-  festival-del-peperone-
dolce-di-altino-il-sindaco-abbiamo-ragqgiunto-lobiet tivo-di-valorizzare-il-
centro-storico/




Altino . Grandissimo successo lo scorso fine
settimana per la prima iniziativa della giovanissima
associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di

Serranella , il primo Festival del peperone dolce. Nei
giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi,
sono stati calcolati ben 5mila visitatori, con 3mila

pasti venduti dalle sette contrade in gara , in un

grande clima di festa che si € mantenuto intenso

fino a tarda notte con strumenti musicali popolari,

karaoke, band dal vivo, laboratori di vimini e

degustazioni nel centro storico di Altino (Ch).

La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario

delle contrade, con 272 punti assegnati al menu

costituito da “puléende a la vrace 'nghe le

savcicce”, “pen vreugnause 'nghe lu cace”, “ciucciarielle 'nghe lu pepéune pestiete”, baccala lacce e
peperune arroscte e “cellucce a le céice e lu mmestecotte”. A lei il diritto di esporre il trofeo, una grande
“piletta” in legno (mortaio usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato dall’artigiano Franco
Pugliese. | punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del settore hanno sancito
anche un ex aequo per il secondo posto, per le contrade Altino e Quart a mont, con 255 punti. «Con
soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita abbiamo raggiunto I'obiettivo primario —
dichiara il sindaco di Altino Camillo Di Giuseppe — di valorizzare sia il nostro centro storico sia il nostro
prodotto principe, il peperone dolce, protagonista in squisitezze come la Ventricina del Vastese o il
Brodetto e che oggi € ancora motivo di orgoglio per i produttori di Altino».

«Questa manifestazione € riuscita perfettamente grazie all’entusiasmo e alla collaborazione di tutte le
contrade — aggiungono il presidente dell'associazione del Peperone Dolce Tino Bellisario e
I'organizzatore del Festival Giovanni Rosato — E viva la necessita di riconoscersi in una identita definita,
che non puo che raccogliersi intorno a questo prodotto. Ci diamo appuntamento al prossimo anno con
mille altre ricette e idee... da diffondere come il seme del peperone».

http://www.cityrumors.it/cultura-spettacolo/chieti/primo-festi val-del-peperone-dolce-di-altino-vince-il-
palio-la-contrada-colli.html




settembre 14, 2009 by AdmGdA
Filed under 3-BelleNews...Tutte, BelleNews...regione, Chieti e provincia

14.09 - Grandissimo successo lo scorso fine settimana per la prima iniziativa della giovanissima
associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, il primo Festival del peperone dolce .

Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi, sono stati calcolati ben 5mila visitatori, con 3mila pasti
venduti dalle sette contrade in gara, in un grande clima di festa che si &€ mantenuto intenso fino a tarda notte
con strumenti musicali popolari, karaoke, band dal vivo, laboratori di vimini e degustazioni nel centro storico
di Altino_(Ch).

La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle
contrade , con 272 punti assegnati al menu costituito da “pulénde
a la vrace ‘nghe le savcicce”, “pén vreugnause ‘nghe lu cace”,
“ciucciarielle ‘nghe Iu pepéune pestiete”, baccala lacce e
peperune arroscte e “cellucce a le céice e lu mmestecotte”. A lei
il diritto di esporre il trofeo, una grande “piletta” in legno (mortaio
usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato
dall'artigiano Franco Pugliese.

| punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti
del settore hanno sancito anche un ex aequo per il secondo
posto, per le contrade Altino_e Quart a mont, con 255 punti.

«Con soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita

abbiamo raggiunto I'obiettivo primario - dichiara il sindaco di

Altino Camillo Di Giuseppe - di valorizzare sia il nostro centro
storico sia il nostro prodotto principe, il peperone dolce, protagonista in squisitezze come la Ventricina del
Vastese o il Brodetto e che oggi & ancora motivo di orgoglio per i produttori di Altino».

«Questa manifestazione € riuscita perfettamente grazie all’entusiasmo e alla collaborazione di tutte le
contrade - aggiungono il presidente dell’'associazione del Peperone Dolce Tino Bellisario e I'organizzatore
del Festival Giovanni Rosato - E viva la necessita di riconoscersi in una identita definita, che non pud che
raccogliersi intorno a questo prodotto. Ci diamo appuntamento al prossimo anno con mille altre ricette e
idee... da diffondere come il seme del peperone».

Il peperone dolce di Altino o di Serranella & caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e Aventino, in
particolare dei comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant’Eusanio. La prima
documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in Abruzzo & datata 1752 ed ¢ il testo
“Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si
riferisce ad un atto notarile relativo al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con il nome di
“peparoli”.

http://giornaledabruzzo.net/homeqda/?p=15464
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(ASTRA) - 14 set - Altino (CH) - Grandissimo successo lo scorso fine settimana per la prima
iniziativa della giovanissima associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, il
primo Festival del peperone dolce. Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi, sono
stati calcolati ben 5mila visitatori, con 3mila pasti venduti dalle sette contrade in gara, in un
grande clima di festa che si & mantenuto intenso fino a tarda notte con strumenti musicali
popolari, karaoke, band dal vivo, laboratori di vimini e degustazioni nel centro storico di Altino.
La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle contrade, con 272 punti assegnati al
menu costituito da “pulénde a la vrace 'nghe le savcicce”, “pén vreugnause 'nghe lu cace”,
“ciucciarielle 'nghe lu pepéune pestiete”, baccala lacce e pepérune arroscte e “cellucce a le
ceice e lu mmestecotte”. A lei il diritto di esporre il trofeo, una grande “piletta” in legno (mortaio
usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato dall'artigiano Franco Pugliese. | punti
attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del settore hanno sancito anche un ex
aequo per il secondo posto, per le contrade Altino e Quart a mont, con 255 punti.

H I'! & & 2%9) * )]

http://www.agenziastra.it/notizia.php?action=visual izza notizia&id=63311




CHIETI: CONTRADA COLLI VINCE | FESTIVAL DEL PEPEROMK DOLCE DI ALTINO

Chieti, 14 set. - (Adnkronos) - E' la Contrada Colli la vincitrice del primo Festival del
Peperone dolce di Altino, iniziativa organizzata dall'’Associazione del Peperone dolce di
Altino Oasi di Serranella, che si e’ svolto lo scorso fine settimana nel centro storico del
piccolo paese, in provincia di Chieti. Nel corso della manifestazione sono stati calcolati

ben 5mila visitatori, con 3mila pasti venduti dalle sette contrade in gara, in un grande clima
di festa alimentato da strumenti musicali popolari, karaoke, band dal vivo, laboratori di
vimini e degustazioni.

La Contrada Colli si e' aggiudicata il primo premio con 272 punti assegnati al menu
costituito da "pule'nde a la vrace 'nghe le savcicce", "pe'n vreugnause 'nghe lu cace",
“ciucciarielle 'nghe lu pepe'une pestiete", "baccala’ lacce e pepe'rune arroscte" e "cellucce
a le ce'ice e lu mmestecotte”. Alla contrada il diritto di esporre il trofeo, una grande "piletta”
in legno (mortaio usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato dall'artigiano
Franco Pugliese. | punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del
settore hanno sancito anche un ex aequo per il secondo posto, per le contrade Altino e

Quart a mont, con 255 punti.

"Con soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita’ abbiamo raggiunto
I'obiettivo primario - ha dichiarato il sindaco di Altino Camillo Di Giuseppe - di valorizzare
sia il nostro centro storico sia il nostro prodotto principe, il peperone dolce, protagonista in
squisitezze come la Ventricina del Vastese o il Brodetto e che oggi €' ancora motivo di
orgoglio per i produttori di Altino".

http://www.libero-news.it/adnkronos/view/184013
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http://www.newson.it/modules.php?name=News&filerte’sid=15346
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Primo Festival del Peperone dolce di Altino.
Vince il Palio la Contrada Colli

Grandissimo successo lo scorso fine settimana
per la prima iniziativa della giovanissima
associazione del Peperone dolce di Altino Oasi
di Serranella, il primo Festival del peperone
dolce. Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17
a sera tardi, sono stati calcolati ben 5mila
visitatori, con 3mila pasti venduti dalle sette
contrade in gara, in un grande clima di festa che si &€ mantenuto intenso fino a tarda notte
con strumenti musicali popolari, karaoke, band dal vivo, laboratori di vimini e degustazioni
nel centro storico di Altino (Ch). La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle
contrade, con 272 punti assegnati al menu costituito da “puléende a la vrace 'nghe le
savcicce”, “pen vreugnause 'nghe lu cace”, “ciucciarielle 'nghe lu pepeune pestiete”,
baccala lacce e peperune arroscte e “cellucce a le céice e lu mmestecotte”. A lei il diritto di
esporre il trofeo, una grande “piletta” in legno (mortaio usato per polverizzare il peperone
seccato), realizzato dall’artigiano Franco Pugliese. | punti attribuiti da una giuria composta
da giornalisti ed esperti del settore hanno sancito anche un ex aequo per il secondo posto,
per le contrade Altino e Quart a mont, con 255 punti.

«Con soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita abbiamo raggiunto I'obiettivo
primario — dichiara il sindaco di Altino Camillo Di Giuseppe — di valorizzare sia il nostro
centro storico sia il nostro prodotto principe, il peperone dolce, protagonista in squisitezze
come la Ventricina del Vastese o il Brodetto e che oggi € ancora motivo di orgoglio per i
produttori di Altino». «Questa manifestazione e riuscita perfettamente grazie all’entusiasmo
e alla collaborazione di tutte le contrade — aggiungono il presidente dell’associazione del
Peperone Dolce Tino Bellisario e I'organizzatore del Festival Giovanni Rosato — E viva la
necessita di riconoscersi in una identita definita, che non pud che raccogliersi intorno a
guesto prodotto. Ci diamo appuntamento al prossimo anno con mille altre ricette e idee...
da diffondere come il seme del peperone». Il peperone dolce di Altino o di Serranella e
caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e Aventino, in particolare dei comuni di Altino,
Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant'Eusanio. La prima documentazione certa che
parla della coltivazione del peperone in Abruzzo e datata 1752 ed e il testo “Origine e
storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo
ci si riferisce ad un atto notarile relativo al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta
viene citata con il nome di “peparoli”.

http://www.tuttoabruzzo.it/index.php?option=com con tent&task=view&id=
13766&Itemid=757




PEPERONE DOLCE - Successo per la prima iniziativa della giovanissima
associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, il primo Festival
del peperone dolce. Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi, sono
stati calcolati ben 5mila visitatori, con 3mila pasti venduti dalle sette contrade in
gara, in un grande clima di festa che si € mantenuto intenso fino a tarda notte
con strumenti musicali popolari, karaoke, band dal vivo, laboratori di vimini e
degustazioni nel centro storico di Altino

La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle contrade, con 272 punti
assegnati al menu costituito da “pulénde a la vrace ‘nghe le savcicce”, “pén
vreugnause ‘nghe lu cace”, “ciucciarielle ‘nghe lu pepéeune pestiete”, baccala
lacce e peperune arroscte e “cellucce a le céice e lu mmestecotte”. A lei il diritto
di esporre il trofeo, una grande “piletta” in legno (mortaio usato per polverizzare
il peperone seccato), realizzato dall’artigiano  Franco  Pugliese.
| punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del settore
hanno sancito anche un ex aequo per il secondo posto, per le contrade Altino e
Quart a mont, con 255 punti. Il peperone dolce di Altino o di Serranella &
caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e Aventino, in particolare dei comuni
di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant'Eusanio. La prima
documentazione certa che parla della coltivazione del peperone in Abruzzo é
datata 1752 ed e il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a
cura di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto
notarile relativo al territorio del Sangro Aventino in cui la pianta viene citata con |l
nome di “peparoli”.

14 Settembre 2009

http://www.inabruzzo.com/?p=14719




pubblicato il 14 settembre 2009 alle 15:57
scritto da redazione
tematiche affrontateCultura tradizionale

Sabato 13 e domenica 14
settembre 2009, si e svolto |l
Primo Festival del Peperone dolce
di Altino (Ch), organizzato
dall’associazione omonima del
posto.

Il primo palio culinario delle
contrade é stato vinto dalla
Contrada Colli con 272 punti dati al
menu costituito da: “pulénde a la
vrace ‘nghe le savcicce”, “pén
vreugnause ‘nghe lu cace”,
“ciucciarielle ‘nghe lu pepeune
pestiete”, baccala lacce e pepéerune
arroscte e “cellucce a le céice e lu
mmestecotte”.

Il secondo posto ha avuto un ex aequo: la contrada Altino e Quart a mont con 255 punti.

«Con soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita abbiamo raggiunto
I'obiettivo primario — ha dichiarato il sindaco di Altino Camillo Di Giuseppe — di valorizzare
sia il nostro centro storico sia il nostro prodotto principe, il peperone dolce, protagonista in
squisitezze come la Ventricina del Vastese o il Brodetto e che oggi € ancora motivo di

orgoglio per i produttori di Altino».

http://www.abruzzocultura.it/abruzzo/006336 la-cont rada-colli-vince-il-

primo-premio-per-il-festival-del-peperone-dolce/
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Grandissimo successo lo scorso fine settimana per la prima iniziativa della giovanissima associazione del
Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, il primo Festival del peperone dolce.
Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi, sono stati calcolati ben 5mila visitatori, con 3mila
pasti venduti dalle sette contrade in gara, in un
grande clima di festa che si & mantenuto intenso fino
a tarda notte con strumenti musicali popolari, karaoke,
band dal vivo, laboratori di vimini e degustazioni nel
centro storico di Altino (Ch).

La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario
delle contrade , con 272 punti assegnati al menu
costituito da “pulénde a la vrace 'nghe le savecicce”,
“péne vreugnause 'nghe lu cace”, “ciucciarielle 'nghe
lu pepeune pestiete”, baccala lacce e pepérune
arroscte e “cellucce a le céice e lu mmestecotte”. A lei
il diritto di esporre il trofeo, una grande “piletta” in
legno (mortaio usato per polverizzare il peperone
seccato), realizzato dall’artigiano Franco Pugliese.
| punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti
ed esperti del settore hanno sancito anche un ex
aequo per il secondo posto, per le contrade Altino e
Quart a mont , con 255 punti.

«Con soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita abbiamo raggiunto 'obiettivo primario —
dichiara il sindaco di Altino Camillo Di Giuseppe - di valorizzare sia il nostro centro storico sia il nostro
prodotto principe, il peperone dolce, protagonista in squisitezze come la Ventricina del Vastese o il Brodetto
e che oggi & ancora motivo di orgoglio per i produttori di Altino.
«Questa manifestazione € riuscita perfettamente grazie
all'entusiasmo e alla collaborazione di tutte le contrade —
aggiungono il presidente dell'associazione del Peperone
Dolce Tino Bellisario e I'organizzatore del Festival Giovanni
Rosato — E viva la necessita di riconoscersi in una identita
definita, che non puo che raccogliersi intorno a questo
prodotto. Ci diamo appuntamento al prossimo anno con mille
altre ricette e idee... da diffondere come il seme del
peperone».

Inserito da D il 14/09/2009 alle ore 15:04:05 - sez. # - visite: 104

http://win.casoli.info/casoli/notizie/articolo.asp? articolo=582
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PRIMO FESTIVAL DEL PEPERONE DOLCE DI ALTINO VINCE IL PALIO LA CONTRADA COLLI

Scritto da Redazione, 14-09-2009 22:35
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14 settembre 2009

Grande successo lo scorso fine settimana per la prima iniziativa della giovanissima
associazione del Peperone dolce di Altino, Oasi di Serranella, il primo Festival del
peperone dolce. Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi, sono stati tanti i

visitatori, con 3mila pasti venduti dalle sette contrade in gara, in un grande clima di festa
che si € mantenuto intenso fino a tarda notte con strumenti musicali popolari, karaoke,
band dal vivo, laboratori di vimini e degustazioni nel centro storico di Altino (CH). La
Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle contrade, con 272 punti assegnati al
menu costituito da “pulénde a la vrace ‘nghe le savcicce”, “pén vreugnause ‘nghe lu cace”,
“ciucciarielle ‘nghe lu pepeune pestiete”, baccala lacce e pepérune arroscte e “cellucce a
le céice e lu mmestecotte”. A lei il diritto di esporre il trofeo, una grande “piletta” in legno
(mortaio usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato dall’artigiano Franco

Pugliese.

| punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del settore hanno sancito
anche un ex aequo per il secondo posto, per le contrade Altino e Quart a mont, con 255
punti.

“Con soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita abbiamo raggiunto I'obiettivo
primario — dichiara il sindaco di Altino, Camillo Di Giuseppe — di valorizzare sia il nostro
centro storico sia il nostro prodotto principe, il peperone dolce, protagonista in squisitezze
come la Ventricina del Vastese o il Brodetto e che oggi € ancora motivo di orgoglio per i
produttori di Altino”.

“Questa manifestazione e riuscita perfettamente grazie all’entusiasmo e alla
collaborazione di tutte le contrade — aggiungono il presidente dell’'associazione del
Peperone Dolce Tino Bellisario e I'organizzatore del Festival Giovanni Rosato — E viva la
necessita di riconoscersi in una identita definita, che non puo che raccogliersi intorno a
guesto prodotto. Ci diamo appuntamento al prossimo anno con mille altre ricette e idee...
da diffondere come il seme del peperone”.

http://www.tgroseto.net/13902/altino-ch-festival-de I-peperone-vince-il-
palio-la-contrada-colli/
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Grande successo lo scorso fine settimana per la prima iniziativa della giovanissima associazione del
Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, il primo Festival del peperone dolce.

Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi, sono stati calcolati ben 5mila visitatori, con 3mila pasti
venduti dalle sette contrade in gara, in un grande clima di festa che si & mantenuto intenso fino a tarda notte
con strumenti musicali popolari, karaoke, band dal vivo, laboratori di vimini e degustazioni nel centro storico
di Altino (Ch).

La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle contrade, con 272 punti assegnati al menu costituito
da “pulénde a la vrace 'nghe le savcicce”, “pen vreugnause 'nghe lu cace”, “ciucciarielle 'nghe lu pepéune
pestiete”, baccala lacce e pepérune arroscte e “cellucce a le céice e lu mmestecotte”. A lei il diritto di esporre
il trofeo, una grande “piletta” in legno (mortaio usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato

dall'artigiano Franco Pugliese.

| punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del settore hanno sancito anche un ex aequo
per il secondo posto, per le contrade Altino e Quart a mont, con 255 punti.

http://www.pressonweb.org/index.php?option=com cont ent&view=article
&id=4758:altino-ch-primo-festival-del-peperone-dolc e-vince-il-palio-la-
contrada-colli&catid=51:eventi-e-cultura&ltemid=87




Alla Contrada Colli il Palio del Primo Festival del
Peperone dolce di Altino

MARTEDI 15 SETTEMBRE 2009 09:41

09:41:34 — Grandissimo successo lo scorso fine settimana per la prima iniziativa della
giovanissima associazione del Peperone dolce di Altino Oasi di Serranella, il primo Festival
del peperone dolce.

Nei giorni di sabato e domenica, dalle 17 a sera tardi, sono stati calcolati ben 5mila visitatori,

con 3mila pasti venduti dalle sette contrade in gara, in un grande clima di festa che si &

mantenuto intenso fino a tarda notte con strumenti musicali popolari, karaoke, band dal vivo,
laboratori di vimini e degustazioni nel centro storico di Altino.

La Contrada Colli ha vinto il primo palio culinario delle contrade, con 272 punti assegnati al
menu costituito da “pulénde a la vrace 'nghe le savcicce”, “pén vreugnause 'nghe lu cace”, “ciucciarielle 'nghe lu
pepéune pestiete”, baccala lacce e peperune arroscte e “cellucce a le ceice e lu mmestecotte”. A lei il diritto di esporre il
trofeo, una grande “piletta” in legno (mortaio usato per polverizzare il peperone seccato), realizzato dall’artigiano Franco
Pugliese.
| punti attribuiti da una giuria composta da giornalisti ed esperti del settore hanno sancito anche un ex aequo per il
secondo posto, per le contrade Altino e Quart a mont, con 255 punti.

«Con soddisfazione enorme in termini di presenze e di qualita abbiamo raggiunto I'obiettivo primario — dichiara il sindaco
di Altino Camillo Di Giuseppe — di valorizzare sia il nostro centro storico sia il nostro prodotto principe, il peperone dolce,
protagonista in squisitezze come la Ventricina del Vastese o il Brodetto e che oggi & ancora motivo di orgoglio per i
produttori di Altino».

«Questa manifestazione é riuscita perfettamente grazie all'entusiasmo e alla collaborazione di tutte le contrade —
aggiungono il presidente dell’associazione del Peperone Dolce Tino Bellisario e I'organizzatore del Festival Giovanni
Rosato — E viva la necessita di riconoscersi in una identita definita, che non puo che raccogliersi intorno a questo
prodotto. Ci diamo appuntamento al prossimo anno con mille altre ricette e idee... da diffondere come il seme del
peperone».

Il peperone dolce di Altino o di Serranella € caratteristico del territorio tra i fiumi Sangro e Aventino, in particolare dei
comuni di Altino, Roccascalegna, Casoli, Archi, Atessa e Sant'Eusanio. La prima documentazione certa che parla della
coltivazione del peperone in Abruzzo € datata 1752 ed ¢ il testo “Origine e storia delle piante coltivate in Abruzzo”, a cura
di Aurelio e Giuseppe Manzi. In questo testo ci si riferisce ad un atto notarile relativo al territorio del Sangro Aventino in
cui la pianta viene citata con il nome di “peparoli”.

http://www.ilgiornaledellafrentania.it/buongusto/25 -buongusto/2715-alla-
contrada-colli-il-palio-del-primo-festival-del-pepe rone-dolce-di-altino-.html




Si e svolto il primo Festival del Peperone dolce di Alt ino
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